
ISTRUZIONI PER LA LETTURA
Nelle prossime pagine troverete:
• Elenco dei ristoranti, negozi e produttori associati alla Strada del Gusto, con la presentazione dei prodotti tipici cremonesi 
• Elenco delle principali manifestazioni gastronomiche della provincia di Cremona del 2025.
• Elenco dei ristoranti “Amici della cucina cremonese”.
• Mappe turistiche con pillole descrittive dei principali monumenti.
• Elenco di tutti i locali divisi nei tre territori, cremonese, cremasco e casalasco, con le località in ordine alfabetico e 

• Le schede con l’approfondimento dei dati caratteristici dei locali. Uno spunto in più per orientarsi nella scelta.

GUIDE TO READING

Andiamo a Tavola giunge alla sua 33a edizione 
rinnovato nei contenuti proponendosi come una 
pratica guida turistica/gastronomica suddivi-
sa per aree evidenziate da mappe delle nostre 
cittadine più rappresentative, tradotta anche in 
inglese per offrire un servizio ancor più ampio 
e mirato alla visita del nostro territorio, con un 
adeguato spazio ai prodotti tipici, ai principali 
eventi gastronomici, ai  monumenti principali e 
l’elenco alfabetico dei ristoranti, pizzerie e agri-
turismi suddivisi per località. 
24.000 copie reperibili gratuitamente presso gli 

-
ma, le edicole del territorio, gli hotel e i principali 
B&B, gli info point delle manifestazioni Formaggi 
& Sorrisi, Fiera del Bontà, Festa del Salame, Festa 
del Torrone. 
Tramite QR Code, avrete l’accesso al sito per ap-
profondimenti e maggiori informazioni.
Con l’auspicio che Andiamo a Tavola possa es-
servi utile a visitare, acquistare e gustare le ec-
cellenze della nostra provincia, vi auguro una 
buona consultazione.

Michele Uggeri

The 33rd edition
-

-

-
-

24,000 copies

-

Use the QR code
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Da noi l’ospitalità è di casa

L’agriturismo 

di TerranostRa

Campagna Amica

AGRITURISMO 
ALLEVAMENTO 
DEL CORTESE

Soncino CR
Via Melotta 57

Sito web: www.allevamentodelcortese.it
Pagina Facebook

https://www.facebook.com/agriturismodelcortese/
Tel: 3391313563 - 037484836

Whatsapp: 3391313563

L’agriturismo nasce nel cuore della campagna cre-
monese, in un luogo ricco di tradizioni culinarie. 
Tutti i piatti nascono da prodotti freschi, di qualità, 
a km zero.
Si allevano cavalli, polli, galline ovaiole, anatre, oche, 
conigli, capre e pecore. Sono i beniamini dei bambi-
ni, protagonisti della fattoria didattica. 

FATTORIA 
APIFLOR

Pescarolo CR
Piazza 

Giuseppe Garibaldi

Email:
Sito web:

Pagina Facebook

Tel:
Whatsapp: 3388975175

L’agriturismo è situato tra la piazza del paese e l’aper-
ta campagna, con un menù ispirato alla stagionalità 
dei prodotti coltivati. Siamo apicoltori da tre genera-
zioni e accreditati al circuito di Regione Lombardia 
come fattoria didattica. L’azienda propone anche in 
vendita diretta mieli, composte di frutta e uova.

AZIENDA 
AGRICOLA 

MAGHENZANI 
DI BALESTRA 

GIANNA

Cremona CR
Via Malcantone 

16/D

Email:
Pagina Facebook

 https://www.facebook.com/piccolifruttiagrinido
Tel: 3335734589

contatto con natura e animali. Nel periodo estivo 

6-7 anni, ispirandosi e applicando i principi dell’out-
door education. L’azienda è accreditata al circuito di 
Regione Lombardia delle Fattorie Didattiche e delle 
Fattorie Sociali.

CASCINA 
LAGO SCURO

Stagno lombardo 
CR

Via Giacomo 
Pagliari 54

Email:
Sito web: http://www.cascinalagoscuro.it

Tel:

Cascina storica lombarda del 700 con annessa stalla e 
cucina. Produce farina, uova, verdure, latte e formag-
gi con un menù degustazione e una scelta di vini na-
turali in carta.
Tra i punti di forza: le vacche brune alpine al pascolo, il 

delle materie prime aziendali.

AGRITURISMO 
“LA SORGENTE”

Montodine CR
Via Antonio 

Gramsci

Email:

Sito web: http://www.agriturismolasorgente.info
Pagina Facebook

www.facebook.com/agrilasorgente
Tel: 3343856378

La struttura agrituristica comprende: la sala ristoran-
te su due piani con prodotti di produzione propria e 
del territorio, la fattoria degli animali, laghetti botanici 
e laghetti delle carpe. Particolarmente suggestivo è 

eduli. L’azienda è anche fattoria didattica.

AGRITURISMO 
LE ZORLESCHE

Zorlesche CR

Email:
Sito web: http://www.agriturismolezorlesche.it

Pagina Facebook
https://m.facebook.com/agriturismolezorlesche

Tel:
Whatsapp:

Immerso nella campagna cremasca, offre un allog-
gio indipendente e camere da letto dotate di ogni 
comfort, un giardino curato per trascorrere momen-
ti di tranquillità a contatto con la natura. L’azienda 
è specializzata nella produzione di latte, foraggi e 
cereali.

PROLA 
PIER LUIGI

Romanengo CR
Str. per Sabbioni

Email: 
Tel:

-
raggio per il mantenimento dei cavalli e degli animali 
presenti in azienda. La cascina è immersa nel verde 
della campagna, che offre suggestivi itinerari per le 
passeggiate a piedi o a cavallo.

AZIENDA 
AGRICOLA

LA FRACINA di 
RAMELLA SILVIA 

Spino d’Adda CR
Cascina Fracina 1 / h

Email:
Sito web: https://www.fraccina.it/

Tel: 0373965166

Una tipica azienda lombarda, i cui fabbricati riman-
dano a una storia antica, immersa nel verde, dove 
passato e presente si fondono. Un luogo ideale per 
momenti di relax a contatto con la natura.  In azienda 
è presente un parco con alberi secolari, un laghetto e 

propone ospitalità rurale in camere e alloggi indipen-
denti.



AGRITURISMO 
IL CAMPAGNINO

Pessina Cremonese 
CR

Strada Esterna 
Campagnino 9

Email:
Sito web: http://www.agriturismocampagnino.it

Pagina Facebook
https://www.facebook.com/ilcampagnino/

Tel: 
Whatsapp: 

La cascina è situata nel parco Oglio Sud e risale al 
1700. Siamo un’azienda agricola multifunzionale, con 
agriturismo, salone didattico e laboratori per la tra-
sformazione dei cereali, come il monococco e il mais 
rosso, e vendita diretta. Presente anche un piccolo al-
levamento di animali di bassa corte. Ristorazione con 
prodotti aziendali e di stagione. L’azienda è accredi-
tata al circuito di Regione Lombardia delle Fattorie 
Didattiche e delle Fattorie Sociali.

AGRITURISMO 
BALLANTE

San Bassano CR

Email:
Sito web: http://agriturismoballante.it

Tel:
Whatsapp: 3358387787

L’azienda ha avviato un’attività agrituristica che ben 
si sposa alla possibilità di regalarsi passeggiate tra i 
campi, con percorsi lungo corsi d’acqua, godendo 
della natura circostante. Il pernottamento non inclu-
de il servizio della prima colazione.

AGRITURISMO 
CA’ DE ALEMANNI
ORGANIC FARMING

Malagnino CR
località 

Ca’ de Alemanni

Email:
Sito web: www.cadealemanni.it 
Pagina Facebook/Instagram

https://www.facebook.com/cadealemanniorganicfarming/
Tel:

Whatsapp:

Storico cascinale risalente al ‘400, possiede un im-
pianto per il riscaldamento dell’acqua a biomassa e 
l’impianto fotovoltaico sui tetti della stalla. Azienda 
biologica da vent’anni, cerealicolo-foraggera e con al-
levamento di vacche da latte. Produce foraggi, cereali, 
latte, gelato e formaggi biologici. Attività Agrituristica: 
Fattoria Didattica accreditata – degustazione prodot-
ti aziendali.

COLOMBAROTTO

Corte de’ Frati CR

Nuovo, 1

Email:
Tel: 3493333615

Whatsapp: 3493333615
Sito web: http://www.colombarotto.com

L’agriturismo Colombarotto è situato all’interno del 
Parco Oglio Nord. La cascina è un’ampia corte chiu-
sa del 1700, adibita a salone per feste, eventi e ricevi-
menti. Dispone di 8 camere. La cucina tipica nasce 
dai prodotti dell’orto e del frutteto, da carni e insaccati 
frutto dell’allevamento aziendale.

CASCINA GILLI

Spino D’adda CR
SP91

Email:
Sito web: http://www.agriturismocascinagilli.it

Tel:
Whatsapp:

Al centro dell’azienda agricola si trova il vecchio casa-
le restaurato, al cui interno vi sono due sale da pranzo 
e due camere matrimoniali. Attenzione particolare è 
stata data al recupero dei vecchi materiali e all’utilizzo 
di fonti rinnovabili. Si coltivano ortaggi e frutta.

LA BUFALINA

Arzago d’Adda BG
Località 

Corneana Nuova

Email:
Pagina Facebook:

Allevamento bufalino di Belloni Giovanni
Tel:

Whatsapp:

L’agriturismo alleva prevalentemente bufale ma an-
che vacche alpine, brune, ovini e caprini. Per la gioia 
dei più piccoli, in azienda è possibile trovare pony, asi-
ni, galline, polli, coniglietti e alpaca. Presente anche 
un punto Campagna Amica per la vendita diretta. 
Dalle materie prime aziendali nascono i piatti portati 
in tavola.

NEL VERDE

Paullo MI
Strada Provinciale 16 
Cascina S. Antonio

Email:

Sito web: http://www.agriturismonelverde.it:
Pagina Facebook: Agriturismo nel verde

Tel:
Whatsapp: 348 0906485

L’agriturismo offre alloggi adibiti all’ospitalità rurale, 
con l’intento di assicurare un’accoglienza famigliare, 
nel segno del rapporto con la campagna e all’inse-
gna del relax. Le camere da letto sono l’una diversa 
dall’altra.

CÀ BIANCA 
AGRITURISMO 

FATTORIA 
DIDATTICA 

Ossalengo 
Castelverde (CR) 

Via Costa 
S. Caterina, 1

Email:
Sito web: www.cabianca.eu
Instagram: 
Facebook:

TikTok:
Tel:

Whatsapp: 3398914631

Immersa nel verde, l’azienda è prevalentemente a 
indirizzo zootecnico con allevamento di suini. Ha in-
trodotto capre Maltesi e asini di razza con l’obiettivo di 
preservare razze animali a rischio estinzione. Propone 
attività didattica,  escursioni in bicicletta, corsi di cuci-
na, agri-aperitivi e agri-compleanni.

AGRITURISMO 
ÈL CASCINET 
DE MONDO

Soncino CR
Via Gazzuoli, 5 

Email:
Tel:

Azienda all’interno del Parco Fluviale Oglio Nord, zona 
di elevato pregio ambientale e naturalistico. Produce 
mais da granella, frumento tenero, foraggio, ortag-
gi, uva da vino e da mensa e frutta. La ristorazione in 
azienda propone menù tipici del territorio e della tra-
dizione.



L’associazione Strada del Gusto Cremonese nasce con l’idea di raccontare 
-

ve. Strada del Gusto raccoglie vari soci fra ristoranti, agriturismi, alberghi, 
enti pubblici, consorzi, associazioni, aziende agricole, produttori e negozi 
di prodotti tipici e si propone di incentivare lo sviluppo economico territo-
riale attraverso la promozione di un’offerta turistica integrata, costruita sulla 
qualità dei prodotti e dei servizi. La qualità, l’apertura verso il turista goloso, 
la forza produttiva della provincia e l’ospitalità connaturata nella gente del-
la terra di Stradivari sono i punti fondamentali su cui si basa il successo di 
Strada del Gusto Cremonese.

-

-

-

Per informazioni e per scoprire i nostri eventi: 
Strada del Gusto Cremonese
Piazza del Comune, 5 – 26100 Cremona
Tel. 0372 407081
Email: info@stradadelgustocremonese.it
www.stradadelgustocremonese.it

 Strada Del Gusto Cremonese 
 stradadelgustocremonese

STRADA DEL GUSTO CREMONESE
NELLA TERRA DI STRADIVARI
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MARUBINI DI CREMONA
I Marubini sono un tipo di pasta ripiena a base di farina di grano duro, tenero ed uovo, tipica del Cremonese, 
con un ripieno a base di carne di manzo marinata con verdure o vino rosso, con aggiunta di carne di vitello 
arrostita con burro e profumata con salvia o rosmarino. Oppure al posto del vitello, si può usare la carne di 
maiale spruzzata di vino bianco. Si aggiunge anche Grana Padano DOP e noce moscata.
In alcune zone si usa, al posto della carne di vitello o maiale, il “pistum” (impasto di salame cremonese); il 
ripieno cambia generalmente da paese a paese. I Marubini possono essere serviti asciutti o cotti nei “tre 
brodi” tradizionali, ottenuti mettendo in acqua fredda pollo (cappone o gallina), manzo, carne di maiale o 
salame da pentola e verdure.

TORTELLI CREMASCHI
I Tortelli cremaschi, noti anche come “Turtèi”, sono un primo piatto tipico di Crema e zone limitrofe. La zona in 
cui viene preparato corrisponde alle cinquantaquattro parrocchie della diocesi di Crema e, le varianti si molti-
plicano all’ombra di ogni campanile, aprendo dispute sui veri ingredienti tradizionali. I Tortelli Cremaschi, da 
mangiare asciutti, sono preparati con pasta fresca e un ripieno dolce a base di amaretti al cioccolato, spezie, 

delle drogherie di Crema. La ricetta dei Tortelli Cremaschi si pensa sia nata attorno al 1650. 

BLISGÒN DI CASALMAGGIORE
I Blisgòn sono i tipici tortelli di zucca della tradizione casalasca. La forma a rettangolo ripiegato li rende unici 
nel panorama delle paste ripiene. La pasta sottile dei Blisgòn racchiude un morbido ripieno in cui la zucca 
mantovana e la mostarda cremonese si sposano perfettamente al sapore degli amaretti e della noce moscata. 
I Blisgòn comunemente vengono serviti con burro e salvia. Tuttavia sono in molti a ritenere i Blisgòn inegua-
gliabili anche con un sugo leggero e fresco di pomodoro. Il nome Blisgòn deriva dal dialetto blisgèr, che in 

riconosciuto ai Blisgòn il marchio di Denominazione Comunale quale prodotto tipico di Casalmaggiore. 

MARUBINI FROM CREMONA
Marubini 

TORTELLI CREMASCHI
Tortelli cremaschi, also known as “Turtèi” are a typical pasta course from Crema and its surrounding area. The area they are prepa-

giving rise to debates about its true traditional ingredients. The Tortelli Cremaschi, which are eaten dry, are prepared with fresh pasta 

BLISGÒN OF CASALMAGGIORE
Blisgòn are local traditional typical pumpkin tortelli. Their folded rectangular shape makes them unique among stuffed pasta. The thin 

are also incomparable served with a light fresh tomato sauce. The name Blisgòn comes from the dialect word blisgèr which can be 
translated as slide. A Commission was set up to highlight the original recipe and in 2010 the Blisgòn was given Municipal Appellation 
as a typical product from Casalmaggiore.

Stuffed -Le paste ripiene
storiche del territorio che hanno
visto Cremona e il suo circondario legati a Milano, 
Crema e il Cremasco a Venezia e
Casalmaggiore e il Casalasco al Mantovano.
Si trovano così tre tipi completamente diversi di pa-
sta ripiena: i marubini di Cremona, i
tortelli cremaschi, i Blisgòon di Casalmaggiore.

PASTE RIPIENE STUFFED PASTA 

Da sempre LA VERA CUCINA CREMONESE

SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:SCOPRI UN MONDO DI TRADIZIONE GASTRONOMICA SU:ADIADIADIADIADIZIOZIOZIOZIOZIOZIOZIOZIONE NE NE NE NE NE NE NE NE NE NE NE GASGASGASGASGASGASGASGASGASGASGASGASGASGASGASTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTROTRONOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMNOMICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICAICA SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU SU:::::::::::ADIADIADINDO DI TR TRADIADIADIADIADIADINDO DI ADIADIADIADINDO DI TR TR TRADIADI DI TR TR TR TR TRADI TR TR DI ADI TRADI TR TR TR TR

www.enogastronomiamazzini.com

SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!SEGUICI SU FACEBOOOK!ACEBOOOK!OK!OK!ACEBOOOK!OK!OK!ACEBOOOK!OK!

 Corso XX Settembre, 49 - tel. 0372 801685el. 0372 el. 0372 - tel.rso XX Settettembre, 49 - tel.mbr 49 - t 80168580172 72  0349 - tmbre, 49  XX XX Se XX Se mbr XX 801685801685801801801685801685CreCreCremonmona - Co
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0372 20930Prenotaosteriapaliodelloca.it - 

Seguici su:

A UN PASSO DAL DUOMO DI CREMONA 

Cremona - Via Giovanni Maria Platina, 64

Torta Fritta 

e Salumi 

Menù alla Carta



GRAN BOLLITO CREMONESE
Gran Bollito Cremonese

MOSTARDA CREMONESE
Mostarda Cremonese

-

-

GRAN BOLLITO CREMONESE 
Il Gran Bollito Cremonese è un secondo piatto tipico della cucina dell’intero territorio 
cremonese, preparato come da tradizione con almeno cinque tagli di carni lessate di 
manzo, vitello e gallina (oppure maiale). L’aggiunta di testina, lingua di vitello e sala-
me da pentola caratterizza il Bollito di Cremona e lo differenzia dagli altri. Le carni 
per la preparazione del Gran Bollito Cremonese hanno differenti tempi di cottura, di 
conseguenza per fare in modo che raggiungano la cottura contemporaneamente, 
dovranno essere aggiunte in pentola in momenti diversi. A cottura terminata, vanno 
tolte dalle pentole e sistemate su un piatto di portata caldo e capiente, bagnate con 
brodo bollente, salate con sale grosso e servite in tavola a pezzi interi da affettare su 
un tagliere con bordi raccoglisugo, accompagnate dalla salsa verde o dall’immancabi-
le Mostarda di Cremona per donare un sapore inconfondibile e piccante, ma anche da 
purè di patate e verdure cotte. 

MOSTARDA CREMONESE
La Mostarda Cremonese è una specialità tipica del territorio, che si produce tradizional-

preparazione a base di frutta mista candita, lasciata intera o tagliata in pezzi piuttosto 
grandi. I frutti utilizzati sono quelli di stagione e facilmente reperibili nel territorio cre-

-
cia. La frutta, dopo essere stata candita, viene immersa in uno sciroppo di glucosio 
insaporito con della senape. Ed è proprio la presenza di quest’ultima a conferire il 
contrasto per dare vita ai “due sapori” tipici della Mostarda Cremonese: il dolce della 
frutta e il piccante della senape.
Oggi la frutta già candita viene immersa in una soluzione di sciroppo aromatizzato con 
olio essenziale di senape e oltre alla frutta tipica di stagione si utilizzano anche albicoc-
che, pesche, mandarini, cedro, ananas e prugne.

via Cavalieri di Vittorio Veneto 4 | Pandino CR | tel. 0373.920104 | info@ipiaceridi.com | www.ipiaceridi.com

Viviamo di gusto in gusto PRODUZIONE 

ARTIGIANALE 

DI MOSTARDA 

E GOLOSITÀ
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GRANA PADANO DOP 
Il Grana Padano è un formaggio a Denominazione di Origine Protetta (DOP) che deve essere pro-

-
rizzati, in caldaie tradizionali in rame a doppio fondo. 

Grana Padano risulta friabile, granulosa e priva di occhiature, a volte umida, di colore giallo-pa-
glierino.
L’aroma del Grana Padano è fragrante, mentre il sapore è intenso e delicato allo stesso tempo. 

più deciso, mai piccante.

PROVOLONE VALPADANA DOP
Il Provolone Valpadana è un formaggio DOP (Denominazione di Origine Protetta) di latte vaccino, 

cagliata.
Esistono due tipologie di Provolone Valpadana DOP, il dolce dal sapore delicato e il piccante, 
dal sapore più accentuato ed entrambi possono essere affumicati.
La differenza è data principalmente dalla durata della stagionatura e dal tipo di caglio utilizzato. 
La plasticità della pasta, caratteristica del Provolone Valpadana DOP consente ai mastri casari, 
in fase di lavorazione, di dilettarsi nella produzione di forme dai pesi quanto mai vari. Il disci-
plinare di produzione del Provolone Valpadana DOP (Reg. (CE) n. 1107/96) tutela questa cultura 
casearia attraverso l’individuazione di forme geometriche tipo, replicate in pesi diversi. Ogni forma 

SALVA CREMASCO DOP
Il Salva Cremasco, tipico della città di Crema e del Cremasco è un formaggio DOP a forma paral-
lelepipeda dalla crosta scura. La pasta è di colore bianco tendente al paglierino con una consi-
stenza tendenzialmente compatta e friabile, più morbida nella parte immediatamente sotto la 
crosta, per effetto della maturazione centripeta.
La salatura avviene a secco o in salamoia. Gli ingredienti del Salva Cremasco DOP sono il latte 
intero, il caglio, i fermenti lattici, il sale. Durante la stagionatura, il Salva Cremasco viene trattato 
con olio ed erbe aromatiche e talvolta vinacce.
Tra le erbe utilizzate quella più importante è senza dubbio il rosmarino, considerato il più potente 
antiossidante naturale.

GRANA PADANO DOP
Grana Padano 

PROVOLONE VALPADANA DOP
Provolone Valpadana -

-

SALVA CREMASCO DOP
Salva Cremasco -

-

-
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Fasulin de l’öc cun le cudeghe

-

GASTRONOMY MARATHON
Fasulin de l’oc cun le cudeghe

-

For further information:

IL FAGIOLINO DALL’OCCHIO DI PIZZIGHETTONE
I Fasulin de l’öc cun le cudeghe 
Il Fagiolino dall’Occhio di Pizzighettone è un legume coltivato nelle campagne del 

anche perché poco redditizia dal punto di vista economico e per il sopraggiungere 
di altre tipologie di legumi più commerciali. Da quattro anni il Gruppo Volontari Mura 
coltiva, in collaborazione con agricoltori locali, il legume che viene poi utilizzato per 
la produzione dei Fasulin de l’öc cun le cudeghe. Il Fagiolino dall’Occhio di Pizzighet-
tone viene oggi utilizzato anche per la preparazione di un piatto novità inserito nel 
menù della festa: l’insalata di Fagiolini dall’occhio con verdure fresche.

MARATONA GASTRONOMICA
I Fasulin de l’öc cun le cudeghe 

-
sulin de l’òc cun le cudeghe’ (Fagiolini dall’Occhio con le cotenne). Un piatto della 
tradizione gastronomica che si andava perdendo, oggi reinserito nei menù dei ri-
storatori locali cucinato e servito in circa 18mila porzioni accompagnato da pane 
fresco e vino. Va degustato dopo un lento processo di cottura. È a base di cotenne 
di maiale, verdure, brodo di carni miste, carni miste spezzettate e naturalmente il 
Fagiolino dall’Occhio di Pizzighettone, che vanta un elevato contenuto di proteine e 
un contenuto di grassi e zuccheri inferiori ad altri legumi e che, proprio per questo, è 

Per ulteriori informazioni: www.fasulin.com
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SALAME CREMONA IGP
Il Salame Cremona nasce dalla sapiente lavorazione di carne suina altamente selezionata, utilizzando 
tutte le parti più nobili, cosce comprese e aromatizzata con sale, spezie e aglio pestato. L’impasto 
ottenuto viene quindi insaccato in budelli naturali. Il disciplinare di produzione del Salame Cremona 
prevede l’impiego di carni fresche ottenute esclusivamente da suini allevati soltanto nelle regioni 
Lombardia, Emilia Romagna, Piemonte e Veneto. Il processo di stagionatura del Salame Cremona 
dura da un minimo di cinque settimane a oltre quattro mesi, a seconda della pezzatura desiderata, e 
conserva inalterate le caratteristiche tipiche di morbidezza e pastosità. È grazie alla perfetta integra-
zione degli ingredienti che il Salame Cremona risulta così aromatico e speziato al palato, profumato e 
di un colore rosso intenso che sfuma, gradualmente, nel bianco delle parti adipose. Il Salame Cremona 
presenta una forma cilindrica con leggeri tratti irregolari e ha una consistenza morbida. Le fette del 
Salame Cremona risultano compatte e omogenee.

SALAME NOSTRANO DEL CREMONESE
Il Salame Nostrano del Cremonese è il salume tipico di Cremona, molto apprezzato e rinomato in 
tutto il territorio per il suo inconfondibile sapore. Il Salame Nostrano Cremonese viene prodotto con 
carne e grasso di suini di dimensioni superiori ai 200 kg utilizzando tutte le parti più nobili, cosce 
comprese. All’impasto viene aggiunto sale, vino e aglio (l’aglio viene lasciato, ma può anche essere 
tolto prima che il Salame Nostrano Cremonese venga insaccato in budello naturale). La stagionatura 

fette, realizzato cucendo più budelli insieme.
Si abbina alla perfezione con prodotti farinacei, in particolare modo al pane, al panbiscotto, alla po-
lenta e alle focacce, creando un connubio superlativo di sapori.

SALAME NOSTRANO DEL CREMASCO
Per la preparazione del Salame Nostrano del Cremasco si impiegano carni suine magre, tra cui il lombo, 
carne pregiata che abitualmente altri territori utilizzano per prosciutti e culatelli, più una parte di carne 
grassa in proporzione variabile dal 25 al 35%. Dopo la macinatura, avviene la preparazione dell’impa-
sto unendo sale, spezie, pepe nero in mezza grana e vino rosso aromatizzato con spicchietto d’aglio. 
Dopo l’insaccatura il Salame Cremasco passa per il processo di asciugatura, a cui segue la fase di 
stagionatura che può durare da un minimo di 4 mesi ad un massimo di circa 18 mesi. Al momento 

-
ture biancastre tipiche dei salami stagionati. Al taglio si rivela un impasto morbido, lucido di grasso; 
il profumo è delicato, non si avverte l’aglio. Il gusto è avvolgente, lasciando un leggero retrogusto 
amarognolo. La salatura è equilibrata. La peculiarità sta nell’assenza di pepe spezzato.

SALAME CREMONA IGP
Salame Cremona -

SALAME NOSTRANO DEL CREMONESE
Salame Nostrano del Cremonese

-

SALAME NOSTRANO DEL CREMASCO
Salame Nostrano del Cremasco 

-
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COTECHINO CREMONESE VANIGLIA
Altrimenti conosciuto come Cotechino Cremonese, visto che è proprio nella Bassa che ha origi-
ne e viene ancora prodotto con gli stessi procedimenti di un tempo. Il «vaniglia» deve questo 
nome alla delicatezza e dolcezza del suo sapore e non, come potrebbe sembrare, all’ag-
giunta di essenza di vaniglia nell’impasto. Il gusto particolarmente dolce e delicato è 
dovuto alla presenza di una ridotta quantità di parti magre del maiale con un periodo di 
stagionatura molto breve.
Di consistenza morbida ed elastica, il cotechino cremonese ha sia forma allungata e non 

naturale o in quello a boccia in vescica, ha un peso di un chilogrammo circa.
Per la preparazione del cotechino «vaniglia» si utilizzano: carni di suino, guanciale, parti 
della testa, vino rosso, sale, pepe e spezie. Le carni vengono macinate a grana media; 
condite con sale, zucchero, vino e una concia di aromi naturali tenuti in infusione nel vino 
rosso. Segue l’insaccatura in vescica o budello e dopo l’asciugatura si procede alla stagiona-
tura, piuttosto breve e pari a 15- 20 giorni. Questo cotechino ha un sapore davvero particolare, 
accattivante, assolutamente non pesante.

COTECHINO CREMONESE VANILLA
Cotechino Cremonese

Cremona - Via Solferino, 30
Tel. 0372 28743 - www.pasticcerialanfranchi.it

Siamo il dolce ritrovo 
più antico della città di Cremona, 

tempio inimitabile del torrone, 
della mostarda 

e dell’esclusivo Pan Cremona

PASTICCERIA 

LANFRANCHI
Tradizione Dolciaria Cremonese

DOLCI TIPICI ESCLUSIVI

Violini di cioccolato Graffioni

Pan Cremona Torrone

Dolce 

brevettato
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I DOLCI CREMONESI

TORRONE DI CREMONA
Il Torrone di Cremona, secondo la tradizione, avrebbe avuto origine da un dolce servito 
il 25 ottobre 1441 al banchetto che si tenne dopo le nozze, celebrate a Cremona, fra Fran-
cesco Sforza e Bianca Maria Visconti. 
Il Torrone di Cremona è un dolce molto compatto composto di mandorle, miele e bianco 
d’uovo, modellato in modo da riprodurre la forma del campanile, il noto Torrazzo (all’epoca 
chiamato Torrione). 
Il Torrone è stato, di volta in volta, arricchito con aromi per rispondere ai gusti delle diverse 
epoche: vaniglia, menta, cedro, arancio, rosa, garofano, noce moscata, cannella, caffè, cioc-

Attualmente, oltre alla produzione del Torrone classico, duro e nello stesso tempo friabile, 
si è sviluppata la produzione del Torrone morbido, ed entrambi i tipi esistono anche rico-
perti di cioccolato fondente. 

 
Il Castagnaccio Patùna è un dolce in cui l’ingrediente principale è la farina di castagne. 
Per una buona riuscita, il castagnaccio non deve risultare più alto di 1,5–2 cm. Per la sua mor-

TORTA AL TORRONCINO
La Torta al Torroncino è un dolce di pasta frolla ripieno di crema semilavorata al gianduia 

di Casalbuttano (CR). 
Questa torta nasce nel laboratorio Badioni nel 1970. Giuseppina Calza Badioni, mamma 
dell’attuale titolare, rivisitò questo dolce in seguito all’esigenza di riutilizzare l’esubero della 
lavorazione del Torrone.

TORTA TURUNINA
La Torta Turunina -
po di pasticceri cremonesi che, in occasione di una delle prime edizioni della Festa del 
Torrone, hanno voluto omaggiare la città di Cremona di un dolce che richiamasse con 
qualche ingrediente il famoso e classico torrone. Nacque così un particolare tipo di dolce, 
che venne per l’appunto battezzato “Turunina” composto da: burro, zucchero a velo, uova 
intere, farina di frumento e di mais, lievito, miele, granella di torrone. 
Si presenta con una forma rettangolare, e ha un peso che oscilla sui 500/550 grammi. 
La Torta Turunina ha ricevuto il riconoscimento come De.Co. il 19 dicembre 2007 ed è frutto 
della tradizione dolciaria cremonese.

CROCCANTE
Il Croccante è da sempre uno dei dolci della tradizione cremonese preparati in casa. 
In origine, veniva fatto con le armelline delle albicocche e lo zucchero. 
Col passare del tempo il croccante è diventato un prodotto più “nobile” con l’utilizzo delle 
mandorle anziché le armelline, e del miele in piccole quantità. 
A livello artigianale, allo zucchero viene anche aggiunto dello sciroppo di glucosio che con-
tribuisce a rendere il prodotto molto più “vetroso” e friabile. Il croccante è un prodotto molto 
accattivante per il suo gusto dolce e delicato. 

BUMBUNÈEN
I Bumbunèen sono biscotti secchi prodotti con farina bianca e gialla, come per tutti i 
dolci cremonesi di tradizione popolare, ed aromatizzati con mentine polverizzate e scorza 
di limone. Il nome Bumbunèen sembra derivare dal francese Bonbons. Sono deliziosi con 
una buona tazza di the.
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GRAFFIONI

ripieno di ciliegie sotto spirito. Il nome deriva dalla loro forma irregolare, poiché fatti a 
mano e messi sopra ad una griglia a riposare quindici giorni in attesa che lo zucchero 
all’interno si sciolga completamente. Nati come metodo di conservazione delle ciliegie 
più dure (i cosiddetti “duroni”) che venivano messe sotto spirito e ricoperte di cioccolato 

PAN CREMONA
Il Pan Cremona nasce nel 1950 dalle sapienti mani di Aurelio Alberti, nipote di Umberto Lanfran-

Cremona racchiude in sé le caratteristiche della torta paradiso, ma sorprende piacevolmen-
te il palato dapprima con l’intenso sapore della copertura di puro cioccolato fondente e 
subito dopo con un delicato sapore di mandorle italiane, siciliane o pugliesi, e puro miele 

-
mente naturale, senza aggiunta di conservanti. Il Pan Cremona è uno dei pochissimi dolci 
brevettati in Italia. Nato nel 1950 nel laboratorio della Pasticceria Lanfranchi di Cremona, a 
soli 10 anni dalla sua creazione, precisamente il 14 dicembre 1960, il Pan Cremona ottiene il 
brevetto dal Ministero dell’Industria e del Commercio, entrando di fatto nell’elenco dei dolci 
della tradizione cremonese.

BUSSOLANO DI SORESINA
Il Bussolano di Soresina è un dolce tradizionale natalizio a base di farina bianca 00, zuc-
chero, burro, cremortartaro, bicarbonato, scorza di limone e latte. Si contraddistingue 
per il tipico “buco” al centro che lo fa assomigliare ad una grossa ciambella. Ne esistono 
numerose varianti, ad esempio fatte con cacao e rhum. Da considerarsi come l’antenato 
del Pandoro veronese, il Bussolano di Soresina si consuma tutto l’anno ed è ideale come 

COTOGNATA
La Cotognata è una confettura ricavata dall’accurata lavorazione delle Mele Cotogne fresche, 

macchinari in rame opportunamente e costantemente aggiornati nel rispetto delle norme 
igienico-sanitarie. La Cotognata coniuga quindi una lavorazione tradizionale ed artigianale 
alla garanzia della tutela del consumatore offrendo un prodotto sano, genuino e deci-
samente buono. In tempi più recenti è stata introdotta nel mercato la “Cotognata con 
agrumi”, risultato di una sapiente miscela di mele cotogne, mele dolci, arance e limoni 
canditi, con un gusto meno dolce rispetto alla Cotognata classica. La Cotognata deve 
la sua rinascita ad Augusto FIESCHI che nel 1867 inizia a produrla, riportando in auge una 
grande tradizione cremonese. Come spesso accade, non si può dare una precisa datazione 
all’origine di questa deliziosa specialità dolciaria, ma si sa con certezza che, secondo un do-

natalizi composti da torrone e cotognata.

PANTORRONE
IL Pantorrone è un dolce inventato da Germano Betti della omonima pasticceria, per 
soddisfare i gusti di chi ama il panettone ma non ama l’uvetta e i canditi. Germano e il 
suo team presentarono per la prima volta questa specialità a novembre 2010 durante la 
Festa del Torrone. Da quel momento fu un successo. La preparazione di questo dolce, 
ovviamente è stagionale

Api�or
FATTORIA DIDATTICA

ACCREDITATA 

DA REGIONE LOMBARDIA

Tutti i venerdì mattina 
siamo presenti al “Mercato 

dei produttori agricoli” 
al Foro Boario - CremonaScopri tutte le nostre ricette con il miele sul sito

A dicembre
vendita piccoli e grandi 

regali natalizi in azienda
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MIELE CREMONESE

sia dal punto di vista nutrizionale, sia dal punto di vista salutare. Il colore e le sue principali 

nettare l’ingrediente principe, che insieme alla melata, viene raccolto dalle api operaie. 
Questo composto zuccherino viene disidratato e sottoposto all’azione di alcuni enzimi 
prodotti dalle api. Dopo essere diventato miele, viene rigurgitato nelle celle precedente-
mente preparate. Per la legge italiana, il miele deve essere raccolto mantenendone integra 
la composizione, non può quindi subire aggiunte di alcun tipo. Gli unici trattamenti ai quali 

Tuttavia i trattamenti termici utilizzati per mantenere inalterato nel tempo il miele allo stato li-
quido, possono privare il miele di molti principi nutritivi. Per questo motivo la qualità dipende 
principalmente da due fattori, ossia l’attività delle api per produrlo e il procedimento dell’uomo 
per estrarlo e per confezionarlo. Il miele è composto da zuccheri semplici (75–80% di fruttosio 
e glucosio), acqua (17%), sali minerali (0,1–1,5%), proteine e aminoacidi (80,2–2%), vitamine del 
gruppo B. I sali minerali presenti sono prevalentemente ferro, calcio e fosforo. Le origini della 
parola miele potrebbero derivare dall’ittita melit. Per millenni, è stato l’unico alimento zuccherino 

arnie costruite dall’uomo già intorno al VI millennio a.C. Fin dall’antichità, grazie alle numerose 
sostanze che lo compongono il miele è stato considerato utile nella prevenzione e cura di nu-
merose malattie. 

Nougat
Cremona Torrone

-

-

PATÙNA (CASTAGNACCIO)
(Chestnut cake)
The Patùna Castagnaccio -

-

TORTA AL TORRONCINO
(Torroncino pie)
Torta al Torroncino -

-

TORTA TURUNINA (Turunina cake)
Torta Turunina

-

-

-

CROCCANTE (Caramelised nuts)
Croccante

-
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-

BUMBUNÈEN
Bunbunèen -

GRAFFIONI

-

-

-

PAN CREMONA
Pan Cremona

-

-

-

-

-

-

BUSSOLANO DI SORESINA
Soresina Bussolano

-

-

-

COTOGNATA (Quince jelly)
Cotognata -

-

-

PANTORRONE
Pantorrone

MIELE (Honey) FROM THE 
CREMONA AREA
Honey -

-

-

-

-

-

-
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I DOLCI CREMASCHI

TORRONE CREMASCO
Il Torrone Cremasco
Fruticosa provenienti da apicoltori del territorio cremasco, mandorle di Toritto (Puglia) e 
Val di Noto (Sicilia) -Presidi Slow Food-, zucchero di canna, albume fresco e ostia. Per la 
produzione viene utilizzata una torroniera tradizionale con caldaia in rame e cottura a ba-

e modellatura a forma tonda dei singoli pezzi. Viene prodotto dal laboratorio artigianale 
Bandirali, attivo dal 1951 con una produzione artigianale di gelato, per recuperare una 
produzione tipica del territorio ormai scomparsa. La vendita del torrone, data la ridotta 
produzione, è limitata al negozio Gelateria Bandirali e a pochi punti vendita del territorio 
della provincia.

SPONGARDA DI CREMA
La Spongarda di Crema è un dolce ripieno a base di miele e frutta secca. Di forma roton-
da, ha un colore dorato tendente al marrone e un peso che oscilla intorno ai 500 grammi. 
È preparata con farina, zucchero, burro, miele, cannella e altre spezie, mandorle tritate, 

spugna. Infatti, questo dolce ha avuto origine come focaccia morbida e spugnosa; solo 
durante il 1700 furono aggiunti miele e mandorle tritate, che la resero dolce.

TORTA BERTOLINA
La Torta Bertolina (in dialetto cremasco Bertulina) è la tipica torta che meglio rappresenta la 
cucina povera della stagionalità di un territorio. La torta Bertolina ha una forma cilindrica e, 
appena sfornata, seduce con il suo intenso profumo di uva fragola. La crosta è bucherellata 
e non è uniforme. La torta Bertolina ha diverse varianti, ma fra tutte spiccano due versio-
ni: nella versione povera, gli ingredienti sono solo quattro: pasta di pane, uva Fragola 
Rossa o uva Clinton, zucchero, strutto di maiale o burro, mentre nella variante ricca gli 
ingredienti sono: uva Fragola Rossa o uva Clinton, farina o farina di mais, burro, zucchero 
semolato, uova, olio, zucchero a velo, lievito in polvere. Le origini della Bertolina sono in-
certe, ma con buone probabilità sono successive al 1800, dato che le prime notizie sull’uva 
fragola, importata dall’America, risalgono agli inizi del XIX secolo. Una tradizione popolare 
narra che la Bertolina trae le proprie origini da una panetteria di Trescore che fra i vari mani-
caretti proponeva anche la Bertolina.

TRECCIA D’ORO
La Treccia d’Oro è un dolce tipico di Crema a forma di treccia. Viene preparata con farina 
bianca, zucchero, burro, uova, sale, lievito di birra, uvetta e canditi di arancia e di cedro. La 
crosta della Treccia d’Oro ha un aspetto scuro, spesso però viene spolverizzata di zucche-
ro a velo. La pasta si presenta compatta e dorata, simile a quella di una brioche, ma più 

Padova fu presentata e brevettata, dal pasticcere Zironda, questa deliziosa ricetta. Il suc-
cesso ottenuto gli permise di aprire, in proprio, la “Pasticceria Zironda”, dove iniziò a la-
vorare come apprendista Vittorio Maccalli. Quando il proprietario decise di ritirarsi dall’at-
tività Maccalli gli subentrò, contribuendo alla fama di questo dolce. La Regione Lombardia 
ha riconosciuto alla Treccia d’Oro il titolo di prodotto artigianale di Crema e del Cremasco. 

... dal 1867         Il Mandorlato 867
di Cremona è solo Fieschi

Via dei Lanaioli, 24 | CREMONA
Tel. 0372 32495 | www.fieschi1867.com

... d
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CREMA DESSERTS

TORRONE 
FROM THE CREMA AREA (nougat)
Torrone Cremasco -

-

SPONGARDA DI CREMA
Spongarda di Crema

-

TORTA BERTOLINA
Torta Bertolina

-

-

TRECCIA D’ORO (Golden plait)
The Treccia d’oro

-

-

-

-
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I DOLCI CASALASCHI | 

UFÈLA DI CALVATONE
L’Ufèla di Calvatone è un prodotto tipico del territorio casalasco, in particolare di Calvatone. 
Caratterizzate da una sfoglia a forma romboidale, le Ufèle di Calvatone sono composte da 
ingredienti semplici come farina, acqua, burro e sale.
Con aggiunta successiva di zucchero nella versione dolce. Le Ufèle nascono negli anni 
Venti del Novecento dal maestro fornaio Antonio Crema di Calvatone. In origine le Ufèle 
di Calvatone venivano prodotte solo d’inverno, all’aperto e a mano, in quanto necessi-
tavano di basse temperature per la lavorazione. Successivamente si inizia ad utilizzare 
piani in marmo refrigerati, in grado di offrire tutto l’anno la temperatura ideale. Nel 1975 

di Milano. Il 5 aprile 2006 con delibera della giunta regionale l’Ufèla viene riconosciuta come 
Prodotto Tipico Regionale. Le Ufèle di Calvatone sono una specialità esclusiva della Pasticceria 
Dolce Follia di Calvatone (CR).

BISCOTTI ISOLINI
I Biscotti Isolini sono diventati, nel giro di pochi decenni, un classico dolce tradizionale del terri-
torio cremonese. Il nome Isolini è stato scelto in onore del paese dove vengono prodotti, Isola 
Dovarese in provincia di Cremona. Gli Isolini sono dei biscotti di forma oblunga, ottenuti 
da un’impasto di farina di grano tenero, nocciole del Piemonte e burro. Il biscotto Isolino 

dato da una croccante e dolce glassa. Anche se l’origine dei biscotti Isolini si colloca in 

sono diventati un dolce particolarmente gradito e amato nel territorio cremonese, tanto 
da diventare, nel giro di qualche decennio, un prodotto tipico. Nati dalle sapienti mani di 
Davide ed Enrico Castellucchio, i biscotti Isolini sono ottenuti dalle migliori nocciole delle 
langhe cuneesi e decorati con glassa croccante e marmellata di albicocche. Il successo ri-
scontrato dai biscotti Isolini ha permesso ai fratelli Castellucchio di registrare il marchio “Isolini” 
nel 1999, eleggendoli così a prodotto di alta qualità, tipico di Isola Dovarese. 

UFÈLA DI CALVATONE
The Ufèla di Calvatone -

-

-

-

Isolini biscuits
Biscotti isolini

-

-

-
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Per info:

Cremona Infopoint

Piazza del Comune, 5

26100 Cremona

Tel. +39 0372 407081

info.turismo@comune.cremona.it
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WELCOME CARD, VANTAGGI A PORTATA DI MANO.

WELCOME CARD, INSTANT DISCOUNT.

la ccaa ta  ap rreeUna sola carta per apprezzare in modo semplice 
 bellezz  i mmotutte le bellezze di Cremona.

e conv80 e più le convenzioni per SCSCONTI su mostre, shopping, ristoranti 

turistice servizi turistico-culturali: è la Welcome Card di Cremona, il pass 

er chi aideato per chi ama la città. 

acquisFacile da acquistare conveniente e comoda, la Welcome Card è 

disponibile a soli 10 euro presso l’Infopoint di piazza del Comune.

Con la Welcome Card visita guidata gratuita della città, tutti i 

giorni alle 14.30, con partenza dall’Infopoint.
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Scopri qui tutti i vantaggi



Bitter root
Soncino bitter root

-

-

-

Bitter root
La Radice di Soncino appartiene alla famiglia delle Composite, di cui fanno parte 
anche altri tipi di insalate, la sua caratteristica è quella di avere un inconfon-

Radice di Soncino viene seminata a luglio ed è un prodotto caratteristico 
del territorio circostante l’antico borgo di Soncino. La sua forma ricorda 
una carota e viene raccolta in autunno-inverno. La Radice di Soncino viene 

consumata come una qualsiasi altra verdura, è buona e gustosa e si presta ad una grande 
varietà di utilizzazioni. Viene spesso servita lessata, sott’olio, gratinata e in molte altre fanta-
siose preparazioni. Ma fa fama della Radice di Soncino ha “radici” ben più importanti; è infatti 

-
rativo di rilevante importanza grazie all’inulina, sostanza presente nella radice che produce effetti 

le sue origini. Quello che è certo è che questa cicoria dalle inconfondibili radici amare, ha origini antiche. 

MELONE MANTOVANO Prodotto nella provincia di Cremona 
Il Melone Mantovano IGP, prodotto nella provincia di Cremona è quello conosciuto come 
Melone di Casteldidone, uno dei prodotti agroalimentari tradizionali riconosciuti dalla 
Regione Lombardia. Il suo sapore inconfondibile gli ha permesso, nel 2012, di 
ottenere l’IGP come riconoscimento europeo. Dal punto di vista nutrizionale, 
il melone di Casteldidone è un frutto ad altissimo contenuto acqueo ricco 
di minerali, in particolare di potassio, e fornisce un alto apporto di vitami-
na C e di beta-carotene. Grazie al suo limitato apporto calorico e all’alta 

digeribilità è l’ingrediente perfetto di ogni dieta. L’alta qualità del melone di Casteldidone è 
data da alcuni fondamentali fattori che lo contraddistinguono dalle coltivazioni nel resto d’I-
talia. Le principali differenze sono date dal clima ottimale, dal terreno calcareo e alluvionale, 
dall’esperienza produttiva e dalle tradizionali tecniche colturali. Per ottenere un melone di Ca-

ristretta, il cui baricentro si trova nel comune di Casteldidone, ma comprende anche i comuni di 
San Giovanni in Croce, Rivarolo del Re e Casalmaggiore. Sull’origine del melone gli studiosi si dividono, 
alcuni attribuiscono l’origine all’Africa, altri invece sostengono che provenga dall’Asia Minore. Quel che è cer-
to però è che non si conosce la specie selvatica a cui fare riferimento. In Italia, e in particolare nella zona di 
Casteldidione, il melone si è diffuso già da molti secoli. Due citazioni del frutto sono presenti già in affreschi 
del 1600/1700 presenti nei castelli e nelle chiese parrocchiali dei paesi produttori. 

-

-

-

-

-

-

-

Melon
Produced in the province of Cremona
The Melone Mantovano IGP(PGI), produced in the 
province of Cremona Melone di Casteldi-
done -
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AZIENDE AGRICOLE E AGRITURISTICHE • FARMS AND AGRITOURISM

• AGRITURISMO S. MARIA BRESSANORO – Via S. Lorenzo 1 – 26012 Castelleone – tel. 0374 351131

0374 58497 – cell. 333 9032205 – info@agriturismosantamaria.com – www.agriturismosantamaria.com

• AZ. AGR. LAZZARI ALESSANDRA MARIA CLARA – Loc. Ca’ de Alemanni – 26030 Malagnino

tel. 0372 080567 – cell. 333 8727736 – lazzari.alemanni@virgilio.it

• AZ. AGRICOLA PIETRO FACCHI – Cascina Trecca, 6 – 26020 Gombito – tel. 0374 371891

pietro.facchi@fastpiu.it 

• IRIS SOC. COOP. AGRICOLA – Loc. Cascina Corteregona 1 – 26030 Calvatone – tel. 0375 97115

www.irisbio.com

SALUMIFICI • SALUME MAKERS

• SALUMIFICIO CASTELLEONESE – Via Bodesine 40 – 26012 Castelleone – tel. 0374 56121

CASEIFICI • CHEESEMAKERS

• CASEIFICI CARIONI FORMAGGI, GUSTO & SALUTE AZIENDA AGRICOLA E CASEIFICIO EREDI CARIONI 

FRANCESCO – Via Desgioi 5 – 26017 Trescore Cremasco – tel. 0373 290297

• FATTORIE CREMONA – Via Ostiano 70 – 26043 Persico Dosimo – tel. 0372 455646

info@fattoriecremona.it – www.fattoriecremona.it 

• LATTERIA PIZZIGHETTONESE – Via Monte Grappa 87/89 – 26026 Pizzighettone – tel. 0372 743013

latteria@pizzighettonese.it

• LATTERIA SOCIALE CA’ DE’ STEFANI – Via Padana Inferiore 12 – 26039 Vescovato – tel. 0372 830270

info@latteriacadestefani.it – www.latteriacadestefani.it

• LATTERIA SORESINA – Via dei Mille 13/17 – 26015 Soresina – tel. 0374 349111

info@latteriasoresina.it – www.latteriasoresina.it

NEGOZI DI PRODOTTI TIPICI • SHOPS SELLING TYPICAL PRODUCTS

• DOLCI COSE, Specialità dolciarie – Corso Garibaldi 76 – 26100 Cremona – tel. 0372 460828

cell. 342 8094225 – carminati@dolcicose.it – www.dolcicose.it

• EMPORIO VINO E SAPORI, vini e prodotti tipici – Via Milano, 12 – 26100 Cremona – tel. 0372 801756

emporiovinoesapori@gmail.com – www.enotecaevs.it 

• ENOGASTRONOMIA MAZZINI – C.so XX Settembre 49 – 26100 Cremona – tel. 0372 801685

enogastronomiamazzini@fastpiu.it – www.enogastronomiamazzini.com 

Presso gli associati della Strada del Gusto Cremonese è possibile degustare 
ed acquistare prodotti DOP, IGP e genuine produzioni locali.

PRODOTTI E PRODUTTORI
PRODUCTS AND PRODUCERS
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• IL LOTO GOURMET – Via Martiri della Libertà, 41 – 26019 Vailate – tel. 335 757 4932

info@illotogourmet.it – www.illotogourmet.it

• NEGOZIO SPERLARI, DAL 1836, Torrone, mostarde e prodotti tipici – Via Solferino 25 – 26100 Cremona 

tel. 0372 22346 – info@sperlari1836.com – www.sperlari1836.com

• TOSCA CREMONA, Prodotti tipici – Via Monteverdi, 34 – 26011 Casalbuttano ed Uniti – tel. 0374 361386

info@toscacremona.it – www.toscacremona.it

PRODUZIONE MOSTARDE E TRORRONE
PRODUCTION OF MOSTARDA AND TORRONE

• FIESCHI, DAL 1867 – Via dei Lanaioli 24 – 26100 Cremona – tel. 0372 32495

PRODUZIONE MOSTARDE •PRODUCTION OF MOSTARDA

• LA CICOGNA LUCCINI – Via Oglio 9 – 26030 Cicognolo – tel. 0372 830624

mostardaluccini@libero.it – www.mostardaluccini.com 

• LECCORNIE DOC – Via Cav. di Vittorio Veneto 4 – 26025 Pandino – tel. 0373 920104

info@ipiaceridi.com – www.ipiaceridi.com 

PRODUZIONE TORRONE ARTIGIANALE • PRODUCTION OF ARTISAN TORRONE

• RIVOLTINI ALIMENTARE DOLCIARIA – Via delle Industrie 22 – 26039 Vescovato – tel. 0372 830568 

rivoltini@rivoltini.com – www.rivoltini.com

Via dei Lanaioli, 24 | CREMONA
Tel. 0372 32495 | www.fieschi1867.com

... dal 1867         La tradizionale ... dal 1867
Mostarda di Cremona
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RISTORANTI E TRATTORIE • RESTAURANTS AND TRATTORIAS

• ALBERGO RISTORANTE CASCINA CANTONE – Castelleone Loc. Pellegra – tel. 0374 359884 – cell. 339 6583838

• ANTICA TRATTORIA DA BARBARA – Sesto ed Uniti – Luignano – tel. 347 5421579

• LOCANDA IL POETA CONTADINO – Casalbuttano – tel. 0374 361335

• OSTERIA DE L’UMBRELÉER – Cicognolo – tel. 0372 830509

• HOSTERIA 700 – Cremona – tel. 0372 36175

• OSTERIA DEL MELOGRANO – Cremona – tel. 0372 31863

• HOTEL RISTORANTE PALAZZO QUARANTA – Isola Dovarese – tel. 0375 396162

• RISTORANTE CA’ BARBIERI – Levata di Grontardo – tel. 0372 89595

• RISTORANTE NUOVO MAOSI – Crema Loc. San Bernardino – tel. 0373 250821

• OSTERIA DELL’OLMO – Olmeneta – tel. 0372 924078

• RISTORANTE AD CONVIVIUM – Pandino – tel. 0373 90266 – cell. 340 2369141

• RISTORANTE LIDO ARISTON SALES – Stagno Lombardo – tel. 0372 57008

• TRATTORIA IL MAPPAMONDO – Vescovato – tel. 0372 830421 – cell. 339 8497594

• TRATTORIA LA RESCA – Vescovato – tel. 0372 830627 – cell. 366 1441061

 AGRITOURISM FARMS PROVIDING MEALS

• AGRITURISMO COLOMBAROTTO – Corte de’ Frati – tel. 349 3333615

• AGRITURISMO CASCINA LOGHETTO – Crema – tel. 0373 230209

ASSOCIATI • PARTNERS
STRADA DEL GUSTO CREMONESE
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A cura dell’Infopoint turistico del Comune di Cremona. Gli eventi e le date possono essere suscettibili di variazioni, 

Organised by the Tourist Information Centre (Infopoint) in Cremona. Events and dates are subject to change 

22–23–24 febbraio 2025 CREMONA
IL BONTÀ & GUSTO DIVINO
CremonaFiere – tel. 0372 598011 – www.ilbonta.it

23 febbraio & 2–9 marzo 2025 CREMA
I MERCATINI DEL GRAN CARNEVALE CREMASCO
www.carnevaledicrema.it

28 febbraio & 1–2 marzo 2025 ISOLA DOVARESE
IL CARNEVALE DEL QUINTO QUARTO
Pro Loco Isola Dovarese – tel. 0375 206918
https://proloco-isola.org/manifestazioni/

28–29–30 marzo 2025 CREMONA
FORMAGGI & SORRISI
Infopoint Cremona – tel. 0372 407081
www.formaggiesorrisi.it

5–6 aprile 2025 CREMA
FESTA DEL SALAME NOBILE CREMASCO
Infopoint Crema – tel. 0373 81020 – www.prolococrema.it

3–10–17–24–31 luglio 2025 CREMONA

Confcommercio Cremona – tel. 0372 567623
www.turismocremona.it

1–2–3 & 8–9–10 & dal 15 al 17 agosto 2025 CREMA
TORTELLATA CREMASCA
Agriturismo Le Garzide – tel. 339 848 2512
 
Dal 13 al 18 agosto 2025 CREMA
CHIACCHIERE E TORTELLI
Infopoint Crema – tel. 0373 81020 – www.prolococrema.it

15–16–17 & 23–24 agosto 2025 CASTELDIDONE
SAGRA DEL MARUBINO
Pro Loco Casteldidone – tel. 340 2821642

29–30–31 agosto & 5–6–7 settembre 2025 
PIZZIGHETTONE

www.pizzighettone.it

30–31 agosto 2025 CREMA
SAGRA DELLA BERTOLINA
Infopoint Crema – tel. 0373 81020 – www.prolococrema.it

12–13–14 settembre 2025 ISOLA DOVARESE
PALIO DE ISOLA DOVARESE
TAVERNE & GRAN CONVIVIO
Pro Loco – tel. 339 7489760 – www.palioisola.it

3–4–5 ottobre 2025 CREMONA
FESTA DEL SALAME CREMONA
Infopoint Cremona – tel. 0372 407081
www.festadelsalamecremona.it

Dal 3 ottobre al 16 novembre 2025
CREMONA E PROVINCIA
FESTIVAL DELLA MOSTARDA
Camera di Commercio Cremona – tel. 0372 490224
www.festivaldellamostarda.it

Dal 4 al 12 ottobre 2025 CREMA
IMONDIDICARTA
FESTIVAL CULTURAL GASTRONOMICO
Associazione Culturale imondidicarta
tel. 334 8399297 – www.imondidicarta.it

26 ottobre 2025 SONCINO
SAGRA DELLE RADICI
Pro Loco – tel. 0374 84883 – www.prolocosoncino.it

31 ottobre & 1–2–8–9 novembre 2025 
PIZZIGHETTONE
FASULÌN DE L’ÖC CUN LE CÙDEGHE
Gruppo Volontari Mura – tel. 0372 730333
www.fasulin.com

31 ottobre & 1–2–8–9 novembre 2025 
PIZZIGHETTONE
BUONGUSTO
Pizzighettone Fiere dell’Adda – tel. 0372 1874180
www.pizzighettone.it

Dal 31 ottobre al 4 novembre 2025 
CASALMAGGIORE
FIERA DI SAN CARLO
SAGRA DEL COTECHINO E DEL BLISGÒN
Pro Loco – tel. 0375 40039 – 377 3184457
www.prolococasalmaggiore.it

Ottobre – Novembre 2025 
Ristoranti CREMONA E PROVINCIA
A CENA CON UGO
PREMIO GASTRONOMICO UGO TOGNAZZI
Rassegna gastronomica
www.stradadelgustocremonese.it

Dall’8 al 16 novembre 2025 CREMONA
FESTA DEL TORRONE
Infopoint Cremona – tel. 0372 407081
www.festadeltorrone.com

PRINCIPALI EVENTI GASTRONOMICI DI CREMONA E PROVINCIA
PRINCIPAL FOOD EVENTS IN CREMONA AND THE PROVINCE

GENNAIO / NOVEMBRE 2025 • 
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Nel 1968 da una costola del Traid d’Union cremonese nascevano gli Amici 
della Cucina Cremonese, costituiti in Associazione nel 1982 con il proposito 
principale di “ -

”.
Promotore, anima e cuore dell’associazione e per tanti anni presidente l’ar-
chitetto Mino Galetti.
Dal 1984 l’opera di sensibilizzazione verso il “mangiar nostrano” si concre-
tizza con l’idea di premiare i ristoranti che raggiungono i migliori risultati di 
cremonesità, con una formella in cotto da apporre all’esterno del locale e 

stella non Michelin ma cre-
monensis. In quell’anno, in allegato a Cremona Produce esce anche “Man-

” la prima guida alla ristorazione in Cremona e Provincia, 
praticamente l’antesignana della presente.

Dieci anni dopo la stessa rivista ospiterà anche il giornalino dell’associazio-
ne, un vero e proprio rapporto accurato delle attività enogastronomiche 
cremonesi.
A partire dal 1976 con la “bibbia” Cui pèe sòta ‘l tàaol e nel 1987 con Pan e 
sapièensa a cura di Lydia Visioli Galetti, gli Amici si fanno promotori di nu-

all’arte culinaria cremonese, sulla mostarda, sul torrone, sul “re maiale”... La 
pubblicazione degli studi sui marubini, edita da Turris nel 2000, individua 
l’identità del nostro piatto principe, la cui ricetta è stata depositata con atto 
notarile nel 2003 dagli Amici della Cucina Cremonese guidati a quel tempo 
da Ambrogio Saronni, unitamente alla sezione cremonese della Accademia 
Italiana della Cucina.

-
serite nel quotidiano La Provincia nel 1997 – e riproposte diciassette anni 
più tardi -, raccontate da Mino Galetti e preparate da Gianpaolo Fenocchio, 
complete di consigli per l’abbinamento vini di Franco Malinverno ma anche 
delle valutazioni nutrizionali di Francesco Puerari, fotografate da Oscar Pe-
gorini e abilmente tradotte in dialetto da Michelangelo Gazzoni.

star Cremonese

“Mangiàa a Cremùna

-

Cui pée sòta ‘l tàaol Pan e sapièensa -

-

marubini

AMICI DELLA CUCINA CREMONESE
FRIENDS OF CREMONESE CUISINE
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RISTORANTI PREMIATI CON TARGA • 

Ante 1998

Umbreleèr Cicognolo

Gabbiano Corte de’ Frati

Centrale Cremona

Dordoni Cremona

Bersagliera Cremona

1999 Lido Ariston Sales Stagno Lombardo

2001 Alba Cremona – cambio gestione

2002 Trattoria del Guado Pizzighettone

Agr. Cascina Valentino Pizzighettone

2003 Il Poeta Contadino Casalbuttano

2004 La Corte Bassa Persico Dosimo

Palazzo Folcieri Volongo

2006 Molino Vecchio Isola Dovarese

2007 Gianna Recorfano

2008 Bar Sport Costa S. Abramo

2010 Quinto Picenengo

La Resca Vescovato

2011 Lido Ariston Sales Stagno Lombardo

Agr. Isola Gerre Pizzighettone

2012 Agr. Cà del Facco Salvirola

Il Ganascino San Martino del Lago

2013 Agr. Cascina Mezzulo Casalbuttano

2014 La Corte Pozzaglio

2015 Miragatto Bordolano

2016 Liberty Cremona

2017 Antico Pavone Castelverde

2018 Osteria dell’Olmo Olmeneta

2022 La Butega del Selèr Piadena

2023 Locanda degli Artisti Cappella de’ Picenardi

2024 La Sosta Cremona

Taverna La Botte Cremona

Rosetta Capergnanica

Via Vai Ripalta Cremasca

Antica Rocca Soncino

Alba Piadena

Clochette Solarolo Rainerio
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Siamo anche punto ritiro e spedizione

lunedì ore 15:00 - 19:00
martedì - venerdì ore 09:00-12:30 | 15:00-19:00
sabato ore 09:00-12:30

Detergenti creativi
con tensioattivi di origine 

Naturale / Vegetale



i RISTORANTI
del CREMONESE

CREMONESE

CASALASCO

CREMASCO

A
Acquanegra Cremonese
Annicco
Azzanello
B
Bonemerse
Bordolano
C
Cappella Cantone
Casalbuttano
Casalmorano
Castelverde
Cella Dati
Cicognolo
Corte de’ Cortesi
Corte de’ Frati
CREMONA
Crotta d’Adda
F
Formigara
G
Gadesco Pieve Delmona
Genivolta
Gerre de’ Caprioli
Grontardo
Grumello Cremonese

M
Malagnino
O
Olmeneta
Ostiano
P
Paderno Ponchielli
Persico Dosimo
Pescarolo
Pessina Cremonese
Pieve d’Olmi
Pieve San Giacomo
Pizzighettone
Pozzaglio
R
Robecco d’Oglio

S
San Bassano
San Daniele Po
Sesto ed Uniti
Soresina
Sospiro
Spinadesco
Stagno Lombardo
V
Vescovato
Volongo



La leggenda narra che la città sia stata fondata da Ercole che di ritorno dall’Iberia, fer-

gigantesca che saccheggiavano i piccoli villaggi. In realtà la città fu fondata dai Romani 
nel 218 a.C. e conobbe un lungo periodo di grande prosperità grazie alla sua posizione 
strategica sul Po e lungo la via Postumia. Nel corso del XII secolo, grazie allo svilup-

economica che culminò nella costruzione del complesso monumentale della piazza del 
Comune: l’unità fra Chiesa e Comune venne sancita con l’erezione nel 1107 della nuova 
Cattedrale, nel 1206 venne costruito il Palazzo Comunale. A partire dal 1420 la città entrò 

Francesco Sforza e Bianca Maria Visconti; la tradizione fa risalire a questo avvenimento la 
nascita del torrone, che sarebbe stato servito per la prima volta in forma di torre durante 
il banchetto. Nel corso del XVI e XVII secolo Cremona si distinse per l’attività musicale e 
per la produzione liutaria. I liutai cremonesi raggiunsero risultati eccellenti che li resero 
famosi nel mondo: il primo che si distinse nel secolo XVI fu Andrea Amati, capostipite di 
una famiglia di celebri liutai. Suo nipote Nicolò fu probabile maestro dei capostipiti di 
due altre grandi famiglie, i Guarneri e gli Stradivari. Cremonese fu anche il compositore 
Claudio Monteverdi che è considerato l’inventore del melodramma.

C
R

E
M

O
N

A

PIAZZA DEL COMUNE. È la piazza principale si-
tuata sul punto più alto della città. Vi si affaccia-
no la Cattedrale, il Torrazzo, la torre campanaria 
in muratura più alta d’Europa; il Palazzo Comu-
nale; la Loggia dei Militi e il Battistero.

LA CATTEDRALE (IL DUOMO) Parrocchia di San-
ta Maria Assunta. È un tempio romanico conti-
nuamente riadattato con elementi gotici, rinasci-
mentali e barocchi. iniziata nel 1107, distrutta da 
un terremoto nel 1117 e consacrata nel 1592 da 
Cesare Speciano All’interno conserva notevoli 
capolavori di scultura e di pittura, affreschi del 
pittore cremonese Boccaccio Boccaccino, del 
Bembo, di Altobello Melone, di Bernardino Gatti. 

PIAZZA DEL COMUNE. -

-

THE CATHEDRAL (DUOMO)

-

-

-

-

-

-
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Notevole il coro ligneo del Platina. Nella cripta 
sotto il presbiterio riposano patroni e protettori 
tra i quali Sant’Omobono patrono di Cremona. 

IL BATTISTERO di San Giovanni Battista, a pian-
ta ottagonale, è alto 34 metri. Al centro si trova 
il fonte battesimale cinquecentesco realizzato 
con un blocco unico di marmo rosso di Verona. 
Al suo esterno sono scolpite le unità di misura 

prescrizioni del regolamento della Città di Cre-
mona del 1388.

IL TORRAZZO e il suo MUSEO VERTICALE. Sim-
bolo della città è la torre campanaria medieva-
le in laterizio più alta d’Europa (112,54 metri). Al 
suo interno corre una scala di 502 gradini, che 
permette ai visitatori di poter ammirare tutti gli 
ambienti interni della grande torre, in un affa-
scinante percorso legato alla misurazione del 
tempo, al quarto piano è incastonato uno degli 
orologi astronomici più grandi del mondo, vero 
capolavoro di meccanica, realizzato a partire dal 
1582. Il Torrazzo ospita anche un concerto di 7 

-

THE BAPTISTRY

-

THE TORRAZZO and its VERTICAL MUSEUM

-

T R A T T O R I A

“El Sorbir”

Tradizione, semplicità, Tradizione, semplicità, 

materie prime ben materie prime ben 

selezionate, e tanta selezionate, e tanta 

passione, per offrirvi passione, per offrirvi 

la tipicità della trattoria la tipicità della trattoria 

Via Dante, 145 - CREMONA - Tel. 0372 37857 - 339 6577848

Cucina aperta:
dal lunedì al sabato 12.00 / 14.30 - dal giovedì al sabato 19.30 / 22.00

domenica a pranzo aperto solo su prenotazione di gruppi

www.trattoriaelsorbir.it

L O C A L E 
C L I M AT I Z Z AT O

CREMONA
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CREMONA

campane che va dai 465 kg della più piccola a 
3270 kg della più grande.

La LOGGIA DEI MILITI. -
ramente in laterizio con pianta quadrangolare, 

-

nel 1292 quale punto di incontro della “Società 
dei Militi”, una società alla quale appartenevano 
i più ricchi ed eminenti abitanti della città e del 
suo territorio che si contrapponeva al popolo. 
Sotto il suo porticato viene conservato l’emble-
ma della città: una composizione scultorea co-

centro lo stemma cittadino. 

PALAZZO DEL COMUNE. Il palazzo di forma qua-
drangolare si articola intorno a un cortile inter-
no. Eretto nel 1206 venne ampliato una prima 
volta nel 1245, venne poi interessato da sostan-

corso del XVI secolo. All’interno sono custodite 
importanti opere quali il Portale della seconda 

Malosso e di Francesco Boccaccino, il camino di 
marmo intarsiato da Gaspare Pedone nel 1502.

Il MUSEO DIOCESANO. Ospitato all’interno del 
settecentesco palazzo vescovile, racconta una 
parte importante della storia, dell’arte e della 
spiritualità cremonesi mediante l’esposizione di 
oltre 100 opere provenienti da diverse parroc-
chie e dalla raccolta di circa venticinque opere 
di proprietà della Fondazione Arvedi Buschini.

La STRADA BASOLATA ROMANA. Presso i por-
ticati di via Solferino è possibile vedere i resti 
ben conservati di due strade di origine roma-
na costituiti da lastroni in bàsoli, pietre di ec-
cezionale durezza, spesso di origine vulcanica 
o calcarea, di notevole peso e dimensione. La 
strada costituisce uno dei cardini minori della 
città romana.

MUSEO ARCHEOLOGICO SAN LORENZO. Un 
piccolo imperdibile museo che può essere ri-
tenuto il cuore delle raccolte archeologiche di 
Cremona. Allestito in una chiesa del XIII secolo, 
è un museo in un museo. Al suo interno si trova 
una domus romana allestita come ritrovata in 
scavo oltre a circa 500 oggetti tra cui mosaici, 
sculture, affreschi, urne cinerarie, suppellettili e 
anfore. 

The LOGGIA DEI MILITI.

-

-

PALAZZO DEL COMUNE. -

-

-

DIOCESE MUSEUM. -

-

BASALT ROMAN ROAD.

-

SAN LORENZO ARCHAEOLOGICAL MUSEUM. A 

-

-

-
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IL PANE.
Come una volta

CREMONA

via Castelleone 6/a

0372 1931042

CREMA

via Carlo Urbino 20/b

0373 228978

SAN COLOMBANO

AL LAMBRO

via Matteotti 15

0371 897396

Preparato con lievito madre, farine integrali

biologiche italiane certificate e lunghe lievitazioni.

Non solo buono, ma anche salutare.



SALUMIFICIO SANTINI Srl

Via Calcutta, 1 - Torre de’ Picenardi (CR)

Tel. 0372/873020 - Tel. Spaccio: 0372/818689

info@salumificiosantini.it - www.salumificiosantini.it 

Orari spaccio: 8.00-12.30 - 15.30-19.00

Seguici su  

@salumificiosantini

I salumi della tradizione



CREMONA

La CHIESA DI SAN MICHELE. La chiesa dedica-
ta al grande santo guerriero si deve, secondo 
la tradizione, alla Regina Teodolinda che, alla 
morte del marito Agilulfo avvenuta nel 615, pose 

maestosa visione del Cristo Giudice. All’interno 
si presenta austera e solenne anche se arricchita 
da altari, dipinti e decorazioni aggiunti in epo-
che successive. 

La CHIESA DI SANT’ABBONDIO. Di fondazione 
romanica per annessione al convento dei Bene-
dettini ai quali successero gli Umiliati nella se-
conda metà del XV secolo e i Teatini nel 1579. 
La chiesa mostra intatto il ciclo pittorico tardo 
manierista con la quale fu rivestita. Il complesso 
comprende anche il chiostro rinascimentale, il 
santuario della Vergine Lauretana e il campanile.

GALLERIA XXV APRILE.
si affaccia sui Giardini di Piazza Roma è un esem-
pio tipico dell’architettura di epoca fascista. 

dell’architetto cremonese Nino Mori ed ultimata 
nel 1934.

Al MUSEO DEL VIOLINO è possibile scoprire la 
storia dell’eccellenza liutaria cremonese, iscrit-
ta nel patrimonio immateriale UNESCO. Sono 
esposte opere di Amati, Stradivari, Guarneri e 
si possono ammirare oltre 700 disegni, forme 
e attrezzi utilizzati da Stradivari nella propria 
bottega. L’epoca moderna e contemporanea è 
ripercorsa attraverso violini, viole, violoncelli e 
contrabbassi premiati alle mostre-concorso dal 
1976. Al suo interno l’Auditorium Giovanni Arve-
di, un luogo unico e affascinante, palcoscenico 
naturale per gli strumenti della collezione.

PALAZZO CITTANOVA. Costruito in epoca me-
dievale nella “città nuova” per ospitare le assem-
blee dei ghibellini i quali si contrapponevano ai 

sede della corporazione (“università”) dei mer-
canti di fustagno. Nel 1756 fu utilizzato come ca-
serma e successivamente, nel 1805, sede dell’ar-
chivio notarile.

PALAZZO TRECCHI. È chiamato anche “Dimora 
dei Principi Transitanti” perché ospitò, nel cor-
so della storia, alcuni dei più celebri regnanti, 

CHURCH OF SAN MICHELE. -

-

-

CHURCH OF SANT’ABBONDIO. -

-

-

GALLERIA XXV APRILE.

-

In the MUSEUM OF THE VIOLIN

-

-

-

PALAZZO CITTANOVA.
-

nes who were against the Guelphs, followers of 

-

-

PALAZZO TRECCHI. -

-
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dall’imperatore Carlo V a Federico Gonzaga. 
Fu costruito dal marchese Giacomo Trecchi nel 
1494 ma venne totalmente rielaborato nel 1843 
dal marchese Alessandro Trecchi. Percorrendo 
un maestoso scalone si raggiungono le sale del 
piano nobile, con affreschi e decorazioni del XIX 
secolo.

CHIESA DI SANT’AGATA.
1077 fu completamente rinnovata una prima vol-
ta su progetto di Bernardino De Lera e poi tra il 
1836 e il 1845 da Luigi Voghera che ne ricostruì 
la facciata in stile neoclassico. Al suo interno si 
possono ammirare affreschi di Giulio Campi e 
una Pietà di Bernardino Gatti. Della chiesa origi-
naria rimane oggi solo il campanile, il più antico 
fra le torri campanarie ancora esistenti in città.

CHIESA DI SANT’OMOBONO. Costruita intorno 
all’anno 1000, si affaccia sull’omonima piazza, in-
sieme a Palazzo Pallavicino e Palazzo Cattaneo. 
Dedicata inizialmente a Sant’Egidio, venne in 
seguito intitolata al santo patrono della città: in 
essa, infatti, il Santo morì durante la celebrazio-
ne della messa nel 1197.

CHIESA DI SANT’AGOSTINO. Eretta fra il 1339 e 
il 1345 nelle forme tipiche del gotico monastico 
lombardo, subì numerosi rimaneggiamenti de-
gli spazi interni, conservando della forma origi-
naria solo la struttura della facciata. Centro di 
una vivace vita religiosa e culturale grazie alla 
presenza dell’attiguo monastero dell’Ordine 
degli Agostiniani, la chiesa si arricchì nei secoli 
di importanti opere d’arte tra cui bassorilievi e 
sculture, gli affreschi e una tavola del Perugino 
del 1494.

MUSEO CIVICO ALA PONZONE. All’interno del 
cinquecentesco Palazzo Affaitati è ospitato il 
Museo Civico Ala Ponzone, una pinacoteca che 
raccoglie più di 2mila pezzi, dal Medioevo al 
Novecento rappresentativi dell’arte cremone-
se. Fra questi alcuni capolavori come il celebre 
“San Francesco in meditazione” del Caravaggio, 
o l’emblematico “Ortolano” di Francesco Arcim-
boldo. 

CHIESA DI SAN SIGISMONDO. È uno dei gioielli 
architettonici del Rinascimento lombardo, prima 
della venuta del Bramante. Fu costruita nel 1463 
su commissione di Bianca Maria Visconti dove 
sorgeva la chiesa in cui aveva sposato Francesco 

-

-

CHURCH OF SANT’AGATA.

-

-

CHURCH OF SANT’OMOBONO.

-

CHURCH OF SANT’AGOSTINO.
-

-

-

ALA PONZONE CIVIC MUSEUM. -

-

-

-

SAN SIGISMONDO CHURCH. This is one of the 

-

-

CREMONA

40



Sforza nel 1441. L’interno venne affrescato a par-
tire dal 1535 e rappresenta uno dei più armoniosi 
complessi decorativi del Manierismo cinquecen-
tesco dell’Italia settentrionale. Adiacente alla 
chiesa è il chiostro dell’antico convento.

CASA STRADIVARI, in corso Garibaldi al numero 
57 Antonio Stradivari ha creato numerosi stru-

-
lità e superbe acustiche. Dal 1667, quando Stra-
divari sposò Francesca Ferraboschi e si trasferì 
in questa casa e vi costruì i suoi primi strumenti. 

TEATRO PONCHIELLI. Era il 1747 quando i nobili 
decisero di realizzare un vero teatro a Cremona 
e ne incaricarono Battista Zaist. Purtroppo un 
incendio lo distrusse e a partire dal 1806, sul-
le sue rovine, venne costruito il nuovo “Teatro 
della Concordia” progettato da Luigi Canonica. 
Venne intitolato ad Amilcare Ponchielli solo ad 
inizio Novecento.

MUSEO DELLA CIVILTÀ CONTADINA. Varcando 
il portone della cascina “Cambonino Vecchio” 

-

HOUSE OF STRADIVARI

PONCHIELLI THEATRE.
-

-

-

Cremona • Via Porta Po Vecchia, 7 • Tel. 0372 753980 • Chiuso il lunedì

CREMONA
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si entra in ambiente ricco di storia e tradizioni, 
quelle delle nostre origini. È possibile visitare 
la casa del contadino allestita con attrezzi ed 
oggetti di uso quotidiano, passeggiare nell’aia, 
camminare nella stalla, ammirare carri e macchi-
ne agricole e visitare il piccolo oratorio, elemen-
to di pregio di questa piccola cascina.

STATUA DI ALMICARE PONCHIELLI. Inaugura-
ta nel 1892, fu costruita dopo la scomparsa del 
musicista grazie ad una raccolta fondi partita 

Teatro Concordia. Dopo una prima sistemazio-
ne di fronte a Palazzo Ala Ponzone, si trova ora 
all’interno dei Giardini di Piazza Roma.

PARCO DELLE COLONIE PADANE. Situato a 10 
minuti dal centro storico e a pochi metri dal 

offre un parco avventura e aree gioco. Nato nel 
1936 con il nome di “Colonia Fluviale Roberto 
Farinacci” fu progettata come un’opera gigan-
tesca, funzionale alla salute, in linea con l’archi-
tettura tipica del periodo che al centro prevede-
va una struttura a forma di poppa di nave.

ATTRACCO FLUVIALE TURISTICO. La navigazio-
-

ralistica che permette di scoprire lanche, sab-

aironi, cormorani, e pesci. 

MUSEUM OF COUNTRY LIFE. Going through the 

-

STATUE OF AMILCARE PONCHIELLI.
-

-

-

COLONIE PADANE PARK.

-

TOURIST RIVER MOORINGS.

Pasticceria/Gelateria 
Di Bianco
piazza Stradivari, 19 
tel. 0372 1661827 

Il Ginkgo
via Alessandro Manzoni, 23/A
tel. 0372 1560950

Pasticceria Lanfranchi 
via Solferino, 30  
tel. 0372 28743

Negozio 
Sperlari/Fieschi 
via Solferino, 25  
tel. 0372 32495

Osteria degli Archi
corso XX Settembre, 14 
tel. 0372 080033
Da primavera 2025 
saremo in piazza S. Michele, 1

Osteria del Melograno
via Beltrami, 5 
tel. 0372 31863

Osteria Palio 
dell’Oca
via Platina, 64
tel. 0372 20930

Torrefazione 
Super Moka
corso XX Settembre, 31
tel. 0372 23477

Ugo Grill
via Gramsci, 3
tel. 0372 20354

HIGHLIGHTS
1

52

6

3

74

8

9
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5

6

7

8

9

10

1 Teatro Ponchielli

2 Museo Archeologico San Lorenzo

3 Museo Civico Ala Ponzone

4 Museo della Civiltà Contadina

5 Palazzo Cittanova

6 Palazzo Trecchi

7 Casa Stradivari

8 Chiesa di San Michele

9 Chiesa di di Sant’Abbondio

10 Chiesa di Sant’Agostino

11 Chiesa di Sant’Agata

12 Chiesa di Sant’Omobono

13 Chiesa di San Sigismondo

14 Statua di Amilcare Ponchielli

15 Parco Colonie Padane

16
 turistico e navigazione

Birbe’s – Pizza & Food
via Gerolamo da Cremona, 3 – tel. 0372 753242 

Enogastronomia Mazzini 
corso XX Settembre, 49 – tel. 0372 801685

Hosteria 700
piazza Gallina, 1 – tel. 0372 36175 

Il Forno Bio 
via Castelleone 6/A – tel. 0372 1931042

Ittica Cremonese 
via dei Fornaciai, 4 – tel. 0372 432020

La Locanda del Gusto
via Porta Po Vecchia, 7 – tel. 0372 753980

Pasticceria Baresi
via Bissolati, 14 – tel. 0372 21428

Ristorante La Golena
via Poderetto, 22 – Gerre De’ Caprioli 
loc. Bosco Ex Parmigiano – tel. 0372 463193

Trattoria El Sorbir
via Dante, 145 – tel. 0372 37857

Juliette
via Mantova, 88 – tel. 0372 433899

HIGHLIGHTS TO VISIT

1

2

3

4

CREMONA

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Hosteria 700 
piazza Gallina, 1  
tel. 0372 36175
sempre aperto 
(scheda a p. 46)

Il Ginkgo 
via A. Manzoni, 23/A  
tel. 0372 1560950
chiuso martedì 
e mercoledì 

Osteria 
degli Archi
c.so XX Settembre, 14
tel. 0372 080033
chiuso: tutto martedì 
e mercoledì a pranzo.
Da primavera 2025 
saremo in piazza 
S. Michele, 1

Osteria 
del Melograno
via Beltrami, 5 
tel. 0372 31863
chiuso: domenica 
(scheda a p. 47)

Osteria 
Palio dell’Oca
via Platina, 64
tel. 0372 20930
chiuso: lunedì tutto 
il giorno e le sere di 
martedì e mercoledì 

Trattoria 
El Sorbir
via Dante, 145 
tel. 0372 37857
chiuso le sere di lunedì, 
martedì, mercoledì, 
domenica aperto 
a pranzo solo per gruppi
(scheda a p. 47) 

Juliette
via Mantova, 88
tel. 0372 433899
chiuso: sabato 
e domenica a pranzo
(scheda a p. 46)

La Locanda 
del Gusto
via Porta Po Vecchia, 7 
tel. 0372 753980
chiuso: lunedì
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Ristorante
Hosteria 700

piazza Gallina, 1 • CREMONA
Tel. 0372 36175   hosteria 700

info@hosteria700.com
www.hosteria700.com

Sempre aperto 
Posti: 120 Prezzo medio: Euro 40

Specialità: Tortelli di zucca, risotti, marubini, 
bolliti (inverno). Giardiniera e mostarda 

di nostra produzione. Ogni 2° giovedì: Serata risotti

Juliette
Lounge Restaurant

via Mantova, 88
CREMONA

tel. 0372 433899 • cell. 392 159537
info@juliettecremona.it

Chiuso: sabato e domenica a pranzo
Posti: 250 + 300 esterni

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
Specialità: Crudité di mare, 

carni alla griglia, primi piatti gourmet

Sale per eventi e feste private

Alba
via Persico, 40

Al Bistrot
via Genala, 37

Al Portico
via Bixio, 12

Al Quarto
Terrazza Mediterranea
Piazza della Libertà, 26, 

Al Volo
via Bergamo, 282
loc. Migliaro

Antico Borgo
via dei Cipressi, 3

Bocciodromo
p.le Azzurri d’Italia, 1

Bissone
via Pecorari, 3

Bolero
via Bordigallo, 8/10

Bonacasa 21 Bistrot
piazza Stradivari, 21

Bon Bistrot
via Bonomelli, 81

Caffè Stradivari
piazza Roma, 7/b

Carnal Concept Grill
viale Trento Trieste, 87

Cascina Moreni
Via Pennelli, 1/A

Centrale
vicolo Pertusio, 4 

Cittadella
via Bissolati, 38

Cucina di Campagna
c/o C.C. Cremona Po

Dietro al Duomo
Largo Boccaccino 52/54

Dordoni
via del Sale, 58 

Drive Inn Grill
via Mantova, 143

Duomo
via Gonfalonieri, 13

Fabbrica di Pedavena
via Bergamo, 19

Golf Il Torrazzo
via Castelleone, 101

Granatieri
Vecchio Mercato
vai Mantova, 18

Hosteria del Cavo
via Cavo Cerca, 8

Il Cantinone d’Inverno
via F. Ghinaglia, 132

Il Foppone
via Foppone, 1

Il Giardino del Po
p.zza Caduti del Lavoro, 16

Il Violino
via Sicardo, 3

La Bersagliera
p.zza Risorgimento, 17 

La Bissola
via Bissolati, 121

La Borgata
via Bergamo, 205
loc. Migliaro

La Bottega
piazza S. Antonio Maria 
Zaccaria, 8

La Lucciola
via al Porto, 16

La Malintesa
vicolo del Cigno, 3

La Piccola
via Dante, 80

La Piedigrotta
via Milano, 28

La Sosta
via Sicardo, 9 

Liberty Risotteria
via Opifici, 14 
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L’OSte
via Ceresole, 3

Oca Osteria moderna
via Ghinaglia, 46

Old Wild West
c/o Centro Commerciale 
Cremona Po

Ora X
via Milano, 56
loc. Cavatigozzi

Osteria Aporti
L’Amministrazione
via Ala Ponzone, 2

Osteria Pane & Salame
via Platina, 32

Pensieri di cucina
via G.B. Plasio, 21

Pesciolini innamorati
via Aselli, 36

Porto Alegre
via Castelleone, 20/b

Quadrophenia
via Porta Po Vecchia, 2/a

Quinto
via Frà G. da Cremona, 6/8
loc. Picenengo 

SaluTIAMO Bistrot
via San Sebastiano, 14

Taverna La Botte
via Porta Marzia, 5/a 

Tramvai
p.zza Caduti del Lavoro, 4

Wish Pub
via Aselli, 25

P I Z Z E R I E
Al Cascinetto
via Maffi, 9/A

Antica Pizzeria del Corso
galleria Kennedy, 22
(corso Garibaldi)

Acquario
piazza Marconi, 4

Cremonese
piazza Roma, 39

Food Factory
via Milano, 18

Gustami
c.so Garibaldi, 214–216

Il Boschetto
via Boschetto, 91

Il Cortile
via Livrasco, 10

Il Grillo
via Brescia, 44

La Pendola
via Voghera, 5

La Villetta
largo Benini, 1

Lo Scorfano
via Giordano, 80

Lo Storico
piazza Libertà, 10

Marilyn
via Eridano, 4/d

The Baaz Castello
via Massarotti, 53

PizziKotto
via Eridano, 9

Spaccanapoli
v.le Trento e Trieste, 23/A

Tramonti “Antico Borgo”
via Milano, 6

Vasinikò
via Palestro, 11

E T N I C I
Hayashi
viale Po, 131

Hong Du
via Mantova, 47/49

Kandoo
Nippon Restaurant
piazza Cadorna, 15

Trattoria
El Sorbir

via Dante, 145 • CREMONA
Tel. 0372 37857 • Cell. 339 6577848

www.trattoriaelsorbir.it

Cucina aperta:
lun / sab 12 - 14.30 - giov / sab 19.30 - 22
Domenica solo su prenotazione di gruppi 

Prezzo medio: Euro 25/30
Specialità: Trattoria 

tipica tradizionale cremonese

Ristorante
Osteria

del Melograno

via Beltrami, 5 • CREMONA
Tel. e Fax 0372 31863

www.osteriadelmelograno.it 
info@osteriadelmelograno.it

Chiuso: domenica 
Posti: 65 + 10 esterni

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
Menù di lavoro € 11,00

Specialità: Risotti, tartufo, 
dolci fatti in casa, menù vegano
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Seguici su



Visita il nostro sito web 
per scoprire in quanti modi 

puoi utilizzare in cucina il 
Provolone Valpadana DOP



Komi Ristorante
All you can eat
via Giuseppina 11 
angolo via Novati, 2/A

La Nuova Cina
viale Po, 121

Mexicali 
Cantina & Grill
via Bergamo, 19

Mood
Asian Food Factory
via Mantova, 8

Moya
Sushi Restaurant
via Dante, 78/B

Punjab Grill & Bar
via Bergamo, 92

Royal Tai 
Ristorante Indiano
via Gaspare Pedone, 20 

Taj Mahal
Ristorante Indiano
via Dante, 57

Xia Ristorante
Giapponese Cinese
via Castelleone, 14

Yi Fusion Restaurant
via Giordano, 94/E 

Yoshi
Japanese Restaurant
via Brescia, 7

BONEMERSE

P I Z Z E R I E
Vecchia Pesa
via Roma, 36

BORDOLANO

AG R I T U R I S M O
La Corte 
dei Semplici
Strada Prov. 25, 4

R I S TO R A N T I
Lagattaubriaca
cascina Madonna 
della Neve, 2

La Locanda
via al Ponte, 1

Villa Zaccaria
via Maggiore, 50

P I Z Z E R I E
Miragatto
Pizzeria sul Fiume
via delle Gerre, 1 

CAPPELLA 
CANTONE

R I S TO R A N T I
Casetta Rossa
via Marconi, 2

ACQUANEGRA 
CREMONESE

R I S TO R A N T I
Casa Bianca
Piazza Stazione, 1

La Partenza 
piazza Chiesa, 1

Quadrante
via Roma, 19

ANNICCO

AG R I T U R I S M O
El Ciòos
via per Luignano, 1

R I S TO R A N T I
Civico 02 Cafè
via Mazzini, 2 

Sgalbazzi
via Mazzolari, 1/F

AZZANELLO

R I S TO R A N T I
La Sosta
p.zza Martiri della Libertà, 5

C.so XX Settembre, 31 - Cremona - Tel. 0372 23477 

ORARI: 
08.00 | 12.30
16.00 | 19.30

VENDITA
al dettaglio e ingrosso 
(dal bar al ristorante)

Seguici su

Taverna Paradiso
via Cimitero, 1
loc. Torbiera

P I Z Z E R I E
Anubi
via Garibaldi 7

CASALBUTTANO

AG R I T U R I S M O
Cascina Mezzulo
via 24 Maggio, 7 

R I S TO R A N T I
Domaneschi
via XX Settembre, 1
loc. Polengo 

Il Poeta Contadino
via per Bordolano 

La Cossa
via Bergamo, 17

La Locanda
via Progresso, 11
loc. Belvedere

Trattoria da Primo
via Cavallotti, 23

Trattoria Scolari
via Graffignana, 10
loc. S. Vito
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Ser v iz i

A pochi passi da Cremona, al Bosco ex Parmigiano, si trova La Golena, un ristorante acco-

gliente ricavato in un casale del ‘600, al confine del Parco del Po. Una sala da 40 coperti 

ristrutturata in cotto e travi a vista, una veranda che dà sul giardino con 50 coperti ed ul-

teriori 50 posti nel patio all’aperto. Paolo è lo chef, Daniela si occupa dei dolci, tutti fatti in 

casa, Sonia e Luca, entrambi somelliers, si alternano in sala. La “brigata”, si completa con 

i “cuochi”: Mario, Walter, Daniele, Alessandro e Den. Uno staff affiatato, che fa di qualità e 

cortesia le peculiarità del locale. Il menù: pesce freschissimo, dal mercato ittico di Chioggia 

e Milano, proposto in vari modi: la fantasia di antipasti di mare, il calamaro arrosto con 

vellutata di zucca polvere di amaretti e caffè, il pesce crudo della Golena, i fiori di zucca 

croccanti con ripieno di frutti di mare, le crocchette di porcini con vellutata di taleggio. 

I Primi sono di gran classe, dalle tradizionali linguine allo scoglio, agli spaghettoni aglio 

nero fermentato e tartare di gambero rosso, ai gnocchetti di pane con gamberi, zucchi-

ne e vongole veraci, risotto con capesante, zafferano e fiori di zucca. Nei Secondi la vera 

specialità della casa è il fritto misto, ma anche la padellata di pesce, la tagliata di tonno 

ai frutti di mare, la tartare di gamberi rosa, zucchine marinate e gamberi blu oppure, per 

chi ama la carne, la tagliata di bisonte, la coscia d’oca confit, o la pancia di maialino da 

latte arrosto. Come Dessert il tortino di mele caramellate con gelato artigianale e polvere 

di cannella, il semifreddo alla liquirizia, i tartufini al gianduia con salsa al caffè e sorbetto 

ai frutti rossi, la cornucopia con crema chantilly e fragole o il soufflè al cioccolato con cuore 

morbido. Il tutto accompagnato da un’ottima selezione di vini bianchi e rossi da tutta la 

penisola.

Via Poderetto, 22 - GERRE DE’ CAPRIOLI

Località Bosco ex Parmigiano

Tel. 0372 463193

www.ristorantelagolena.it

info@ristorantelagolena.it

Chiuso: martedì sera e mercoledì

Posti: 90 + 50

Prezzo medio: da 35 a 50 euro 

Specialità: Pesce di mare

menù stagionali di pesce e di carne

La Golena
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Servizi

Un’autentica trattoria toscana alle porte di Cremona. Il 15 ottobre 2011 Walter, origina-

rio di Bibbiena e dunque casentinese di nascita ma fiorentino d’adozione, ha rilevato la 

“Cantina di Bacco” e l’ha trasformato ne “Il Bacco Toscano”, dove si possono gustare le 

migliori pietanze della tradizione toscana e del Casentino in particolare. 

Il locale, a Casanova del Morbasco a fianco del passaggio a livello di Cavatigozzi, è un 

angolo di cultura enogastronomica che offre “i piatti tipici toscani di terra”: bistecca alla 

Fiorentina, carni di cinghiale e capriolo, ribollita, pappa al pomodoro, tortelli mugellani, 

porcini e tanto altro. Walter, affiancato in cucina dal suo staff di fiducia, tutte le settimane 

torna nella sua terra per rifornirsi delle materie prime. 

A fare da padrona è la bistecca alla Fiorentina di Chianina e la Bruna Alpina. La pezza-

tura della bistecca classica da 1 a 2,5 Kg o la bistecca monoporzione per i clienti meno 

audaci. Altra specialità esclusiva del Bacco è la “Panzanese” carne tenera, gustosa e suc-

culenta, con porcini grigliati alla Casentinese.

Il locale è aperto tutti i giorni a pranzo e a cena, con menù alla carta e fisso (disponibile 

per chi lavora, anche al sabato e la domenica solo a pranzo).

Lo spazio esterno, soprattutto la sera, ha una magica atmosfera, allo stesso tempo ele-

gante e gioviale, dove gustare le prelibatezze toscane.

La cantina è altrettanto tipica. Ci sono anche i bianchi, ma ovviamente sono i grandi rossi 

a predominare, com’è giusto attendersi in un angolo di Toscana.

…e per il resto…“Icche c’è c’è!…”

Via Cavatigozzi, 34

SESTO ED UNITI

Tel. 0372 76360

Cell. 329 2543212

baccotoscanoristorante@gmail.com

 Il Bacco Toscano

Sempre aperto

Posti: 100 + 80 esterni

Specialità: Bistecca alla Fiorentina, carni di cinghiale e capriolo, 

ribollita, pappa al pomodoro, tortelli mugellani, porcini

Il Bacco Toscano
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Piazza Gallina, 1 - CREMONA - 0372 36175
SEMPRE APERTO -  hosteria 700 

info@hosteria700.com - www.hosteria700.com

Corso XX Settembre, 14

CREMONA

Tel. 0372 080033

osteriadegliarchi@fastpiu.it

Dalla primavera 2025
ci troverete in 
piazza S. Michele 1
Cremona

Chiuso tutto martedì

e mercoledì a pranzo

CASALMORANO

R I S TO R A N T I
Le Bombarde
loc. Santo Stefano 

Seven
SS 498 – loc. Villa Oche

CASTELVERDE

AG R I T U R I S M O
Breda De’ Bugni
via Breda, 58
(solo per eventi) 

R I S TO R A N T I
Al Valentino
via Manzoni, 27
loc. Castelnuovo del Zappa

Antica Osteria
Il Cavallino
via Bergamo, 82

Antico Pavone
via Ponchielli, 65 
loc. S. Martino in Beliseto

“Franca e Luciano”
via Livrasco, 58

Le Terrazze
via Castelleone, 62
loc. Costa S. Abramo

Locanda Da Zia Leti
via Livrasco 15/17

Nuova Osteria Fioni
via Mulino, 5
loc. Marzalengo

Trattoria Bar Sport
via V. Veneto, 37
Costa S.Abramo  

Trattoria Fontana
via Castelleone, 11

Vecchia Cascina
via Ponchielli 16/18
loc. S. Martino in Beliseto

P I Z Z E R I E
Antica Costese
via V. Veneto, 87
Costa S.Abramo

Il Veliero
via V. Veneto, 13
Costa S.Abramo

Pazzi di pizza
via Bergamo, 20

CELLA DATI

R I S TO R A N T I
Trattoria 
Antica Postumia
via Giuseppina, 8/A

CICOGNOLO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Osteria 
de l’Umbreléer
via Mazzini, 13
tel. 0372 830509
chiuso lunedì e martedì

P I Z Z E R I E
Oasi
via Marconi, 29

CORTE
DE’ CORTESI

R I S TO R A N T I
Gabbiano 1983
piazza V. Veneto, 10 

Osteria Sotto Casa
via IV Novembre 3/A

Villa Borghesi
via De Gasperi, 17/19
loc. Cignone

CORTE DE’ FRATI

AG R I T U R I S M O
Colombarotto
via Alfiano Nuovo 1 

CROTTA D’ADDA

R I S TO R A N T I
Antica Trattoria 
del Giglio
via Roma, 1 

FORMIGARA

R I S TO R A N T I
Il Persicone
via Delmati, 10
loc. Cornaleto 

GADESCO
PIEVE DELMONA

R I S TO R A N T I
Hosteria Fuori Città
via Roma, 5

GENIVOLTA

R I S TO R A N T I
La Speranza
via Roma, 125 
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"Se c’è una cosa che amiamo fare,
è portare sulla tavola di oggi

il gusto e la genuinità di un tempo"

WWW.MOSTARDALUCCINI.COM

"Se c’è una cosa che amiamo fare,
è portare sulla tavola di oggi

il gusto e la genuinità di un tempo"

WWW.MOSTARDALUCCINI.COM
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GERRE 
DE’ CAPRIOLI

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
La Golena
via Poderetto, 22
loc. Bosco ex Parmigiano
tel. 0372 463193
chiuso martedì sera 
e mercoledì
(scheda a p. 51)

Osteria da Alan
via Roma, 26
loc. Bosco ex Parmigiano

Osteria del Mento
via Landi, 115
loc. Bosco ex Parmigiano

P I Z Z E R I E
Palabosco
Bocciodromo
via 9 Maggio 
loc. Bosco ex Parmigiano

GRONTARDO

R I S TO R A N T I
Ca’ Barbieri
via Giovanni XXIII, 2
loc. Levata  

GRUMELLO 
CREMONESE

R I S TO R A N T I
La Taverna del Gusto
piazza S. Materno, 10
loc. Zanengo

MALAGNINO

P I Z Z E R I E 
Agorà
via Sant’Ambrogio, 9/b

OLMENETA

R I S TO R A N T I
Osteria dell’Olmo
via Dante, 32 

OSTIANO

R I S TO R A N T I
Croce Bianca
via Garibaldi, 103

P I Z Z E R I E
La Vecchia Filanda
via Matteotti, 62

PADERNO 
PONCHIELLI

AG R I T U R I S M O
Abbadia
Cascina Abbadia
loc. Acqualunga Badona

R I S TO R A N T I 
Trattoria Zava
via F. Aporti, 7
loc. Acqualunga Badona

Grill House 14
via A. Ponchielli, 20

PERSICO 
DOSIMO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Osteria 
La Corte Bassa
largo Ostiano, 181
loc Persichello 
tel. 0372 493222
chiuso lunedì e martedì 
sera, mercoledì
(scheda a p. 58)

Cantòon Fümàana
via Dante, 19
loc. Quistro 

La Pulcinella
via Persichello, 1
loc. Persico

Osteria del Naviglio
via Brescia, 13
loc. Bettenesco

Relais Convento
via Persichello, 9

PESCAROLO

AG R I T U R I S M O
Apiflor
piazza Garibaldi 11 

R I S TO R A N T I 
The Country House
via Mazzini, 95

PESSINA
CREMONESE

AG R I T U R I S M O
I Pini
via Mantova 1/b
cascina Remaglie

Il Campagnino
via Campagnino, 9/b

R I S TO R A N T I
Dell’Autista
strada esterna Piadena, 24

PIEVE D’OLMI

R I S TO R A N T I
Il Terzo tempo
c/o Le Querce
Strada Provinciale 26 

P I Z Z E R I E
La Nuova Pieve
via Quaini, 100

Mansaclà
via Quaini, 6

PIZZIGHETTONE

AG R I T U R I S M O
Cascina Valentino
cascina Valentino, 37
loc. Gera  

R I S TO R A N T I
Contrada Brunelli
via Sortita, 9

Da Giacomo
via Municipio, 2

Il Torchio
via Boneschi, 30

Lanima
via Cremona, 136
loc. Roggione

La Pesa
via Soresina, 45
loc. Regona ì

New Free Way
s.s. 234 (Codognese)

Osteria il Gobbo
via Luigi Mazza, 31

Trattoria Del Guado
piazza Mercato, 1 

Trattoria Lago Segugio
Strada Provinciale 234
Km 55+920

P I Z Z E R I E
Food Factory
via Medaglie d’oro 5/b

Giardino
via Porta Soccorso, 9

PIEVE 
S. GIACOMO

R I S TO R A N T I
Osteria Del Miglio 2.10
via Patrioti, 2
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Al centro della pianura padana, in una campagna lussureggiante, si trova Pizzighettone 
circondato dalla cinta muraria cinquecentesca lunga circa 2 km. All’interno del Parco 
Adda Sud e lungo la valle del Serio Morto, si possono percorrere sentieri campestri 
e piste ciclabili alla scoperta del territorio. Meritano una visita anche le casematte, la 
Parrocchiale di S. Bassiano, d’impronta romanico-lombarda con dipinti di Bernardino 
Campi e tre formelle marmoree trecentesche e la torre del Guado. Per la varietà e il 
valore degli attrattori storico-culturali, per la buona qualità dei servizi complementari e 
delle risorse naturalistiche Pizzighettone ha ricevuto dal Touring Club Italiano il ricono-
scimento di Bandiera arancione.

-

TORRE DEL GUADO

-

-

THE MUSEUM OF PRISONS

-

-

-
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TORRE DEL GUADO è l’unico resto dell’antico 
castello, eretto in epoca comunale dai cremo-

-
terno della torre venne imprigionato nella pri-
mavera del 1525, per circa cinquanta giorni, il re 
di Francia Francesco I, catturato dagli spagnoli 
nella battaglia di Pavia.  Nella sua “stanza” al se-
condo piano è possibile visionare alcuni cimeli: 
una copia dell’armatura del re, una cassapanca 
e vari quadri alle pareti.

Il MUSEO DELLE PRIGIONI ha sede in tre case-
matte di Piazza d’Armi adibite a partire dal 1920 
a celle di isolamento del Reclusorio Militare. Re-
alizzato nel 1998, il museo ospita dal 2015 un’e-
sposizione permanente di oggetti, materiali mi-
litari relativi ai tre periodi storici in cui funzionò. 

che contribuiscono a scoprire testimonianze di 
giovani che vi furono rinchiusi. 

LE MURA. Recentemente restaurate e conso-
lidate nelle strutture architettoniche, le mura 
sono visitabili nei loro spazi interni e lungo gli 
spalti, in quasi tutta la loro integrità. Il ripristino 
dell’area ha consentito di trasformare l’origina-
ria struttura difensiva, un tempo inondata dal-
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le acque del Serio Morto, in un piacevole prato 
dove è possibile passeggiare e assistere a spet-
tacoli e concerti. 

CHIESA PARROCCHIALE DI S. PIETRO. Nei pressi 
della cerchia muraria sorge la chiesa di San Pie-
tro la cui costruzione risale al XVIII secolo quan-
do l’imperatore austriaco Carlo VI ne ordinò 

La chiesa ha subito molti rifacimenti. A partire 
dagli anni Cinquanta del Novecento è stata in-
teramente rivestita di marmi pregiati e ricchi 
mosaici dorati e policromi. Dal 1956 è Santuario 
Mariano.

PARISH CHURCH OF S. PIETRO. Near the town 

-
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SESTO ED UNITI

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Il Bacco Toscano
via Cavatigozzi, 34
tel. 0372 76360
sempre aperto
(scheda a p. 52)

La Mangiatoia
Osteria con Locanda
via Cavatigozzi, 26
loc. Casanova del Morbasco
tel. 0372 76181
chiuso mercoledì sera 
e tutto giovedì
(scheda a p. 61)

Antica Trattoria 
Da Barbara
via Garibaldi, 3
loc. Luignano 

Il nuovo Baracchino
via Milano, 6

Il Pescatore
via Cremona, 2
loc. Casanova del Morbasco

SORESINA

R I S TO R A N T I
Cappello nuovo
via XX Settembre, 45

En Sol Dos
piazza S. Francesco, 4

Escondido
via Olzano, 2

Geroletta
Strada Provinciale 89
loc. Geroletta

Il Binario
p.zza della Repubblica, 13

La Bassa
via Caldara, 37

La Mucca della Nonna
via Genala, 47

Sound
via Muzio da Soresina, 20

Trattoria dei Fiori
via Unica – loc. Moscona

Vecchio Baker
via Dante, 17

P I Z Z E R I E 
Esmeraldina
via XX Settembre, 4/A

Il Lupo
via del Lupo, 6

E T N I C I
Mirchi Grill Restaurant
via E. Caldara, 8

Osteria
La Corte Bassa

Largo Ostiano, 181 • Persichello
PERSICO DOSIMO • Tel. 0372 493222

cesare_chiodelli@alice.it

Chiuso: lunedì e martedì sera, mercoledì
Posti: 50 + 20 • Prezzo medio: Euro 30

Specialità: Risotto al Castelmagno e crema 
di tartufo, strozzapreti dello chef, brasato di 

manzo al nebbiolo con polenta. Cucina sarda, 
paella e selvaggina su prenotazione.

�����������������  !"#�

!��!� �$�%%�&�

�!�!��!'"�(�#�)����* Birbe’s: più alta più buona
    ���������� �!"#�$%&'(#)'�*#�+&%)',#-�.���  !"#$"%!#&#

POZZAGLIO
ED UNITI

R I S TO R A N T I
La Corte
via Brescia, 13
loc. Brazzuoli 

ROBECCO 
D’OGLIO

R I S TO R A N T I
Ala Bianca
via Martiri della Libertà, 18

Le Monachine
via Cavour, 48

SAN BASSANO

R I S TO R A N T I
Leon d’Oro
via Roma, 69

SAN DANIELE PO

R I S TO R A N T I
Il Cacciatore
via Faverzani, 12

La Pinta
via XXV Aprile, 15
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È consigliata la prenotazione - 



Cremona, Via Alessandro Manzoni 23/A 

Un’oasi di eccellenza culinaria nel cuore della città. 

Qui, ogni piatto è un viaggio: che sia nel cassetto dei ricordi d’infanzia
o dall’altra parte del mondo poco importa, assaggia e preparati a partire.

Il menù fonde a fuoco lento la
 con la  dello 

che, con l’esperienza maturata negli anni, non cucina… emoziona.

ilginkgo_ristorante 0372 156 0950         ilginkgo.com



Stagno Lombardo - Cremona
Via Isola Provaglio 8

Tel. 0372 57008

Email: info@lidoaristonsales.it

Ristorante di cucina cremonese 
Sabato e domenica sera TORTA FRITTA e SPALLA COTTA

Menù personalizzati  per cerimonie e gruppi turistici

Chiuso lunedì e martedì

SOSPIRO

R I S TO R A N T I
Bicocca
via Postumia, 2

Il Gioiello
via Giuseppina, 72

La Sosta
via Giuseppina, 160
loc. S. Salvatore 

SPINADESCO

R I S TO R A N T I 
La Briciola
via Roma, 44

STAGNO 
LOMBARDO

AG R I T U R I S M O
Cascina Lago Scuro
via Pagliari, 54

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Lido Ariston Sales
via Isola Provaglio, 8 
loc. Brancere 
tel. 0372 57008
chiuso lunedì e martedì

La Mangiatoia
    Osteria con Locanda

via Cavatigozzi, 26
Casanova del Morbasco

SESTO ED UNITI
tel. 0372 76181 • cell. 347 4418132

info@osterialamangiatoia.it

Chiuso: mercoledì sera e tutto giovedì
Posti: 40+ 30 esterni

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
Specialità: Gnocchi viola cipolla rossa 

e cacio, tagliata di struzzo, 
tiramisù alla nutella.

La domenica torta fritta
Prenotazione consigliata 

Antenna del Porto
via Porto Polesine, 1

VESCOVATO

R I S TO R A N T I
Il Mappamondo
via Marchi, 61 

La Resca
via Padana Inferiore, 7

P I Z Z E R I E
De’ Genaar
p.zza Roma, 37

La Roda
via Cavour, 36

VOLONGO

R I S TO R A N T I
Locanda 
Palazzo Folcieri
via Roma, 2 
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i RISTORANTI
del CREMASCO

CREMASCO

CASALASCO

CREMONESE

A
Agnadello
B 
Bagnolo Cremasco
C
Camisano
Campagnola Cremasca
Capergnanica
Capralba
Casale Cremasco Vidolasco
Casaletto Ceredano
Casaletto di Sopra
Castel Gabbiano
Castelleone
Chieve
Credera Rubbiano
CREMA
Cremosano
D
Dovera
F
Fiesco
G
Gombito

I
Izano
M
Madignano
Monte Cremasco
Montodine
Moscazzano
O
Offanengo
P
Palazzo Pignano
Pandino
Pianengo
Pieranica
Q
Quintano
R
Ricengo
Ripalta Arpina
Ripalta Cremasca
Ripalta Guerina
Rivolta d’Adda
Romanengo

S
Salvirola
Sergnano
Soncino
Spino d’Adda
T
Ticengo
Torlino Vimercati
Trescore Cremasco
Trigolo
V
Vaiano Cremasco
Vailate



-

-

-

-

Seconda città della provincia di Cremona presenta un centro storico ingentilito da una 
storia di preziosità architettoniche di epoca rinascimentale, seicentesca e settecente-
sca ben conservate. Da vedere: Palazzo Comunale (1525), affacciato su Piazza del Duo-
mo, Palazzo Benzoni-Frecavalli (1627), Palazzo Marazzi-Griffoni (1422), Palazzo Vimerca-
ti-Sanseverino (1602), Palazzo Foglia (1650) e Palazzo Terni-Bondenti (1711); le ville di 
epoca barocca o successiva, come Villa Tensini (1622), Villa Albergoni (XVII sec.) e Villa 
Martini (XVIII sec.). Il Duomo di Crema, in stile gotico lombardo, è stato costruito tra la 

Maria della Croce (XV sec.), teatro di episodi leggendari e miracolosi; la Chiesa di San 
Bernardino degli Osservanti (1518–1534); la Chiesa di Santa Maria della Stella, che ospita 
una famosa “Madonna Nera”; l’ex Convento di San Domenico oggi sede del teatro co-
munale; il Museo Civico dove è presente anche una grande collezione di macchine per 
scrivere: Crema, infatti, è stata a lungo sede della Olivetti.

C
R

E
M

A

Il SANTUARIO DI SANTA MARIA DELLA CROCE, 
costruito nel 1490, è un meraviglioso esempio 

-
cio è in cotto, a pianta centrale, con tre ordini di 
gallerie sovrapposte e cappelle ai quattro punti 
cardinali. All’interno le pareti sono mirabilmen-
te affrescate dai maggiori artisti cremaschi e 
cremonesi con un intreccio degli stili rinasci-
mentale e barocco. 

Il DUOMO DI CREMA, dedicato all’Assunta, sor-
ge sul sito in cui il Barbarossa nel 1160 distrusse 

-
co-lombardo’ fu ricostruita dal 1185 al 1341 con 
l’aggiunta più tarda di affreschi votivi e succes-
sivamente del campanile costruito tra il XIII e 
XIV secolo. All’interno sono presenti opere del 

Cremasco ma il vero cuore della cattedrale è 
-

sco.

La CHIESA DELLA SS. TRINITÀ, realizzata su pro-
getto di Andrea Noto tra il 1737 e il 1740, è un 
capolavoro di arte barocca a Crema con all’in-
terno decorazioni particolarmente sfarzose. A 

The SANCTUARY OF SANTA MARIA DELLA CROCE, 

-

The DUOMO OF CREMA -

-

-

-

The CHURCH OF THE HOLY TRINITY -

-
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sio

-
tua segnavento del Salvatore. 

Il MUSEO CIVICO DI CREMA è collocato all’in-
terno del convento rinascimentale di Sant’Ago-
stino dove è conservato uno straordinario ci-

Cena, realizzati da Giovan Pietro da Cemmo. Le 
sezioni del museo illustrano la storia del Crema-
sco dalla preistoria ai giorni nostri, attraverso 
reperti archeologici e documenti storici. 

PALAZZO BONDENTI TERNI DE’ GREGORJ è tra 
i più interessanti esempi cremonesi di baroc-
chetto. La costruzione del palazzo ha inizio nel 
1698 su iniziativa del conte Nicolò Maria Bon-
denti ma rimane incompiuta e nel 1737 l’opera si 

-
guono nel 1810 alla morte del conte Luigi e il pa-
lazzo viene ereditato dai nobili piacentini Porta-
puglia, per poi giungere alla famiglia Terni de’ 
Gregori che ancora oggi ne è la proprietaria.

-

The 

MA 
-

PALAZZO BONDENTI TERNI DE’GREGORJ 
-

-

Il Forno Bio
via Carlo Urbino, 20/B – tel. 0373 228978

HIGHLIGHTS 1

1
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Fiera di Cremona

la #era delle eccellenze:
enogastronomia e territori
La nuova edizizione si prepara a deliziare il pubblico a febia

2025, celebrbrando le eccellenze enogastronomiche e laga

ricchezza cua culturale dei territori italiani. ni

www.ilbonta.it

e:
itori

aio  febbraio 

la 

www.ilbonta.itnta.

Oltre 15.000 visitatori

150 espositori da tutta Italia

30 eventi, degustazioni, show cooking e masterclass



CREMA

AG R I T U R I S M O
Cascina Loghetto
via Milano, 4 

Il Piccolo Brolo
via G. Oldi, 2
loc. San Bernardino

Le Garzide
via Cantoni, 7
loc. Garzide 

R I S TO R A N T I
Agrumi Michelangelo
e Osteria
via Stazione, 118

Al Balurdù
via Capergnanica, 8/h

Al Dòmm
via XX Settembre, 34

Al Tennis
Ristorante Bistrot
c/o Centro Sportivo
via Sinigaglia, 4a

Amos Platz
via Mazzini, 80

Antica Locanda 
del gusto
via Indipendenza, 44

Belvedere
via Piacenza, 52

Bosco
via IV Novembre, 111

Botero
via Verdi, 7

BStock
via XI Febbraio, 38

Casa del Pellegrino
piazza Papa Giovanni 
Paolo II

Casa Lodi
via IV Novembre, 47/P

Chef Boulevard
via IV Novembre, 51/A

Comò Ristorante
p.zza Rimembranze, 13–14

Dal Barbarossa
Via Pandino, 4

Enoteca Da Stelvio
p.zza Trento Trieste, 14

Hall Pub
via del Macello, 21/A

Il Nuovo Ridottino
via A. Fino, 1

Invito Più
via Libero Comune, 15

Laboratorio VeroAmore
p.zza Trento e Trieste 13

La Ciminiera
via Izano, 46
loc. Vergonzana

La Dispensa
piazza Benvenuti, 9

L’Atelier
via Ginnasio, 4

Le Villette
via Podgora, 2

Locanda MaNì
via del Fante, 23

Magazzino della Pizza
via Stazione, 50

Maia e Tas
via Piacenza, 97

Mezzo Food
via Milano, 75

Nuovo Maosi
via Izano, 2/a
loc. S. Bernardino 

Panis
p.le Rimembranze, 1

Retro Garage
via Carlo Urbino, 29

Ristorante
Vineria Fuoriporta
via Matteotti, 15

Seconda casa
via Piacenza, 20

Simul 
Restaurant & Drink
via Diaz, 6

Stati Uniti
via E. Martini, 10/c
loc. S.Bernardino

Tie Break
c/o Tennis Club

30 e lode
via dell’Industria, 21

P I Z Z E R I E
Anima Romita
via Palmieri, 1

Guadalcanal
via Crocicchio, 46
loc. S.Stefano

King
via Cavalli, 5

La Luna
via IV Novembre, 46

Pepe Verde
piazza Benvenuti, 6
loc. Ombriano

Santa Lucia
via Bramante, 106

Speranza 
via Crocifissa di Rosa, 4

The Luxe
via della Fiera, 9

Tourlé
LaPizzeria e ilGrill
via Lago Gerundo, 30

E T N I C I
Future Fusion
via T. Pombioli, 1

Gran Bei
via Griffini, 16

Haki Asian Restaurant
via IV Novembre, 8

IMO Sushi Fusion 
Restaurant 
via Griffini, 22

Mei Soul Ful Sushi
via Diaz, 14

Osaka
Japanese Restaurant
via L. D’Andrea, 5

Pechino
via Cresmiero, 6

Sushi Maison
Crema 1
via Giorgio La Pira, 18
c/o Gran Rondò

Sushi Maison 
Crema 2
via della Fiera, 9

Yuzu Contemporary
Sushi Experience
via IV Novembre, 49

Wabi
via della Repubblica, 4

AGNADELLO

R I S TO R A N T I
Il Feudo
via Rivolta, 1

Villa del Lago
s.s. Bergamina, 5
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BAGNOLO
CREMASCO 

P I Z Z E R I E
Blanche Gourmet
via Canobio, 18

Pub Gold Lion
via Mazzini, 6

CAMPAGNOLA 
CREMASCA

R I S TO R A N T I
La Fortuna
Cucina dinamica
via Ponte Rino, 6

La Campagnola
via Ponte Rino, 26 

CAPERGNANICA

R I S TO R A N T I
Trattoria Rosetta
via Roma, 18
loc. Passarera 

P I Z Z E R I E
Doppio Zero 
via Tesino, 20 

CAPRALBA

R I S TO R A N T I
La Torretta
via Maggiore, 16
loc. Farinate 

Trattoria Severgnini
via Crema, 2 

CASALE 
CREMASCO

AG R I T U R I S M O
Cascina Piazzola
Sorelle Ferrari
SP15 via per Ricengo

R I S TO R A N T I
Arpini
via Roma, 48  

CASALETTO 
CEREDANO

R I S TO R A N T I
Antica Trattoria 
Campari
via Madonna 
delle Fontane, 29

Il Remolino
via Al Porto, 19
loc. Ca’ De Vagni

Trattoria la Stanga
via Dolfini, 27

CASALETTO 
DI SOPRA

R I S TO R A N T I
Da Simone
via A. Volta

La Melotta
via Soncino, 36
loc. Melotta 

CASTEL
GABBIANO

R I S TO R A N T I
Cascina Bardellino
via Roma, 26

La Padella e la Brace
via Roma, 24

P I Z Z E R I E 
Il Gabbiano felice
via Roma, 10

Ristorante Pizzeria

El Tocororo
SS Paullese, 32 • MADIGNANO

Tel. 0373 65129
Cell. 333 2968484 • 339 6635725

www.ristoranteeltocororo.it

Chiuso: lunedì e martedì sera e sabato a pranzo
Posti: 100 + 150 esterni • Prezzo medio: Euro 25

Specialità: Pizza su pala con lievito madre, 
pesce fresco, carne alla griglia e hamburger. 

Ampia veranda e giardino estivo

Osteria
La Pergola

via Piva, 5 • CREDERA RUBBIANO
Località Rovereto
Tel. 0373 61939

info@osterialapergola.net
www.osterialapergola.net

Chiuso: mercoledì
Posti: 80 + 60 esterni

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
Specialità: Risotti e tortelli
Il giovedì sera gnocco fritto

Il venerdì sera carne alla griglia
Parco giochi per bambini
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Castelleone fu fondato in funzione difensiva verso il 1188 dal Comune e dal vescovo di 
Cremona e fu alleato del capoluogo nella lotta contro Milano: nel 1213, i milanesi furono 

-
ticolo viario e da un tessuto di case porticate di struttura medievale e rinascimentale. 
Perpendicolarmente alla via principale si apre la Piazza del Comune e la parrocchiale 
dei SS. Filippo e Giacomo, progettata da Agostino de’ Fondulis (1517–51). Il Museo Civico 
Archeologico, sempre in via Roma, è ospitato all’interno del settecentesco Palazzo Bru-
nenghi-Salvago, insieme alla Biblioteca.  Ogni seconda domenica del mese, si svolge 
nel centro storico di Castelleone il mercatino di antiquariato, nato nel lontano aprile 
1988, il primo nella provincia di Cremona.

-
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La TORRE ISSO, popolarmente chiamata Torraz-
-

leone, costituisce il simbolo stesso della città. Le 
caratteristiche costruttive permettono di collo-

-
alizzata interamente in mattoni ha un basamento 
di circa 10 metri per 10 e altezza di 47 metri.  

La CHIESA PARROCCHIALE DEI SANTI FILIPPO  
E GIACOMO in stile rinascimentale fu progettata 
da Agostino Fonduli e Antonio da Crema e ter-
minata nel 1551. Conserva all’interno, disposto a 
tre navate, dipinti di Giulio Campi, del Genove-
sino e di Gian Giacomo Barbelli.

La CHIESA DI SANTA MARIA IN BRESSANORO 
sorge a breve distanza da Castelleone, sopra 
una piccola altura in mezzo alla campagna. La 
sua ricostruzione venne avviata nel 1461 per vo-
lere di Bianca Maria Visconti a compimento di 
un voto. L’originalità planimetrica e la precocità 

d’interesse della prima età rinascimentale nel 
territorio dell’antico ducato milanese. 

TORRE ISSO

PARISH CHURCH OF 
SAINTS FILIPPO AND GIACOMO

-

The CHURCH OF SANTA MARIA IN BRESSANO
RO

-

-

Albergo Ristorante 
Cascina Cantone
via Villa Cantone, 3 – Pellegra di Castelleone 
tel. 0374 359884 – cell. 339 658383

1HIGHLIGHTS
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CASTELLEONE

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Cascina Cantone
via Villa Cantone, 3
loc. Pellegra 
tel. 0374 359884
sempre aperti a pranzo. 
Venerdì e sabato anche 
a cena

Cat l’è Bon
via Pallavicino, 24

Kamelot
SS 415 Castelleonese
loc. Corte Madama

La Bottega del Gusto
piazza Borgo Serio, 14

La Cascina
Bicer e Furcheta
via del Geravello
zona Santuario

Parco Oriolo
via Oriolo, 3
(solo per eventi)

RistoCafè Meeting
piazza del Comune, 6

Tatamata
via Molino Soncino, 1 

Trattoria Pellegra
via Pellegra, 7

Tre Rose
via Maltraversa, 1b/c
loc. Le Valli

P I Z Z E R I E
Da Homer
via Bodesine, 14

Don Felipe
via Stazione, 4  

Drago Tarantasio
via Don P. Mazzolari, 2a

L’Aristogatto
viale Santuario, 10

Vapore
via Bressanoro, 26

Via Villa Cantone, 3

Pellegra di Castelleone (CR)

Tel. 0374 359884 • Cell. 339 6583838

info@cascinacantone.it • www.cascinacantone.it

Sempre aperti a pranzo
Venerdì e Sabato 

anche a cena

Pranzi di lavoro
Venerdì e Sabato sera torta fritta

CHIEVE

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Trattoria
del Cacciatore
Cascina Colombare, 5
tel. 0373 648353
chiuso lunedì. Da mar-
tedì a domenica aperto 
solo a pranzo, il sabato 
anche la sera
(scheda a p. 73)

Trattoria Gobbato
Area 51
via Marco Biagi, 31 

CREDERA
RUBBIANO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Osteria La Pergola 
via Piva, 5
loc. Rovereto
tel. 0373 61939
chiuso mercoledì
(scheda a p. 69)

Cantoni
via Maggiore, 3
loc. Rubbiano

Il Postiglione
via Boschiroli, 17

P I Z Z E R I E
Jolly Bar & Pizza
via Maggiore, 9 

CREMOSANO

R I S TO R A N T I
Dal Capitano
via Pradone, 38
località S. Benedetto

Trattoria Black Moon
via Treviglio, 30

DOVERA

R I S TO R A N T I
Ad Maiora
via Barni 17/1 

La Kuccagna
via Milano, 14
loc. Barbuzzera

P I Z Z E R I E
Nuovo Centauro
via Umberto I, 25

Wahlalla
SP415 Paullese, Km 24,8

FIESCO

R I S TO R A N T I
Osteria Breda
via Genala, 11

GOMBITO

R I S TO R A N T I  
Daki
via Marconi, 7

Gomedo
via Prov. Adda, 60

Lago Gerundo
loc. Piantade 

Osteria La Salida
via Adda, 10

IZANO

R I S TO R A N T I
Osteria Giosano
piazza Marconi, 2

P I Z Z E R I E
Il Casale dei Sapori
via Crema, 1 
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MADIGNANO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
El Tocororo
S.S. Paullese, 32
tel. 0373 65129
chiuso lunedì e martedì 
sera e sabato a pranzo
(scheda a p. 69) 

Da Bassano
via Lago Gerundo, 15

P I Z Z E R I E
Hacienda
via Colombo, 33

MONTE 
CREMASCO

R I S TO R A N T I
Il Danubio
via Canale Vacchelli, 4/B

P I Z Z E R I E
Al FakiYani Osman
via S.S. Nazario e Celso, 23

MONTODINE

AG R I T U R I S M O
La Sorgente
via Gramsci 

R I S TO R A N T I
Partenope
via Marconi, 1

Trattoria da Cibo
via Benvenuti, 6

Trattoria Il Torre
piazza XXV Aprile, 6

VR10 Restaurant Lab
via Roma, 10

P I Z Z E R I E
Bucalì
via Pertini, 16

Sole
via Fadini, 7/9

MOSCAZZANO

AGRITU R ISMO
Chioso di Sotto
via Roma, 34

R I S TO R A N T I
Hostaria S. Carlo
loc. Colombare, 12

Il Fondaco 
dei Mercanti
via Rovereto
loc. Mulino, 1

OFFANENGO

R I S TO R A N T I
Ale Risto Bottega
p.zza N. F. Patrini, 8

Cicci Coccò
via S. Lorenzo, 18/f 

La Locanda
di Fabio & Vale
via Brescia, 1

Locanda Santa Lucia
via S. Lucia, 12 

Risto Grill Molo 71
via Circonvallazione 
Sud, 28

Trattoria 
del Cacciatore

via Cascina Colombare, 5
CHIEVE

Tel. 0373 648353 • 335 301061

Chiuso: lunedì. 
Da martedì a domenica aperto a pranzo. 

Il sabato aperto anche alla sera 
Posti: 100

Prezzo medio: da 30 a 40 euro
Specialità: Tortelli cremaschi e paste fresche 

Selvaggina con polenta
(cervo, capriolo, cinghiale, lepre e lumache) 

Dolci di nostra produzione.
Menù personalizzati

PALAZZO
PIGNANO

R I S TO R A N T I
Arizona 66
via dei Salici, 4/A

Fly & Drive
via Uscerine, 20
loc. Cascine Capri

Le Sisters Cafè
via Benzoni, 23
loc. Scannabue

Trattoria del Tormo
via Roma, 34
 

P I Z Z E R I E  
Leon Rampante
via Marconi, 17 
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Verso la metà del Trecento i signori di Milano Bernabò Visconti e Regina della Scala 
scelgono questo piccolo villaggio circondato da boschi, ideale per dedicarsi alle amate 
battute di caccia e vi costruiscono il castello che ad oggi rappresenta uno dei migliori 

originali che adornano le facciate verso il cortile e le pareti di fondo dei portici e delle 
logge. Vale una visita anche la frazione di Gradella, a 1 km da Pandino: un complesso di 
abitazioni e rustici, con portico e loggiati lungo l’intero prospetto, a pieno titolo tra i 
borghi più belli d’Italia.

-

PA
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O

Il CASTELLO VISCONTEO DI PANDINO costi-
tuisce uno dei migliori esempi di architettura 

-
za di campagna del signore di Milano Bernabò 
Visconti. Il castello conserva ancora buona par-
te delle decorazioni originarie del portico, del 
loggiato e delle stanze, con motivi geometrici 

La prima pietra della CHIESA DI SANTA MARGHE
RITA VERGINE E MARTIRE venne posta nel 1783. 
Conclusa nel 1791 la facciata si ispira al Pantheon 
e trova armonia nelle otto imponenti semicolon-
ne di ordine gigante con capitelli corinzi, sor-
montate da un frontone timpanato. All’interno 
sono conservate opere di pregio, fra le quali la 
tela con l’Assunzione della Vergine Maria, dipinta 
nel 1599 da Andrea Mainardi.

CASTELLO VISCONTEO DI PANDINO is one of 

-

-

CHURCH OF SANTA MAR
GHERITA VERGINE E MARTIRE

-

Ad Convivium
via De Gasperi, 3 – tel. 0373 90266

Leccornie
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 4
tel. 0373 920104

1

2

HIGHLIGHTS
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PIANENGO

R I S TO R A N T I
El Paso Saloon
via Roma, 92 

Mati Bistrò
via alla Chiesa, 16 

PIERANICA

R I S TO R A N T I
Croce di Malta
via Vailate, 57

QUINTANO

R I S TO R A N T I
Rosary
via IV Novembre, 14

P I Z Z E R I E
Dal Betto
vicolo Aloisio, 22

RICENGO

R I S TO R A N T I
Al Castel
via del Castello, 4

Il Platano
via Roma, 21

Zuffetti
via Ricengo, 4
loc. Bottaiano

RIPALTA ARPINA

R I S TO R A N T I 
Cacciatore
via Circonvallazione, 2

Cibo felice
via Risorgimento, 8

Del Bersagliere
via Roma, 14

La Rapa rossa
via Molini, 27

RIPALTA 
CREMASCA

AGRITURISMO
La Torre
via XXIV Maggio, 31

R I S TO R A N T I
La Rosa Gialla
via V. Veneto, 26
loc. Trampolino 

Osteria del Chiurlo
via Libertà, 14

Via Vai
via Libertà, 18
loc. Bolzone 

P I Z Z E R I E
Le Colonne
via Roma, 4

RIPALTA GUERINA

R I S TO R A N T I
Trattoria Vineria 
Toscanini
via XXV Aprile, 3

Villa Toscanini
via XXV Aprile, 33

Ristorante
Ad Convivium

via De Gasperi, 3
PANDINO

Tel. 0373 90266 - 340 2369141
info@adconvivium.it
www.adconvivium.it

Chiuso: lunedì sera e martedì sera
Posti: 70 + 50

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
La tradizione in una rinnovata realtà 

nel territorio...
Specialità: Tortelli dolci, Risotto asparagi 
e fonduta di Salva, Tagliata di Fassona, 

Dolci fatti in casa

PANDINO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Ad Convivium
via De Gasperi, 3 
tel. 0373 90266
chiuso lunedì sera 
e martedì sera
(scheda a p. 76)

Il Borgo
via Maggiore, 17
loc. Gradella

L’Esodo
via Indipendenza, 44
loc. Nosadello

Osteria degli Amici
via Maggiore, 18
loc. Gradella

Soul & Pepe
via Garibaldi, 2

Spaghetteria Castello
via Castello, 21

P I Z Z E R I E
Hollywood Caffè
via Borgo Roldi, 35 

E T N I C I
Il Giardino di Wang
via Fontana, 18
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RIVOLTA D’ADDA

AG R I T U R I S M O
Alla Ribella
loc. Gallarati

Le Monache
loc. Cascine Monache

R I S TO R A N T I
Antica Macelleria
Turba
viale Piave, 30

Enoteca Fumagalli
via C. Battisti, 17

Epokale Risto Art
via Matteotti, 13/B

Griglieria La Brasca
via F. Petrarca, 8

L’Antico Sapore
via Ponte Vecchio, 21

La Rosa Blu
via Giulio Cesare, 54

Trattoria
Al Ponte Vecchio
via Ponte Vecchio, 27

Trattoria dei Cacciatori
via Cassano, 5

P I Z Z E R I E
Antica Pizzeria Santi
via Vespucci, 4 
località Santi 

Casetta Verde
via Galilei, 2

Il Dispetto
piazza Mazzini, 5

ROMANENGO

R I S TO R A N T I
Harlem
via Gorla, 13

Scoprite il gusto autentico
del pesce fresco e lasciatevi tentare

dalle nostre specialità gastronomiche
da gustare anche sul posto

Organizzate il vostro evento con noi
 per un'esperienza indimenticabile

orari

Da martedì al venerdì
9:00 - 14:30 e 17:00 - 20:00

Sabato dalle 9:00 alle 14:30

Domenica e Lunedì CHIUSO

Cremona - Via dei Fornaciai, 4 - Tel. 0372 432020 www.itticacremonese.it

Trattoria Italia
piazza Gramsci, 13o

P I Z Z E R I E
Nonna Dina
via Circonvallazione, 2

SALVIROLA

AG R I T U R I S M O
Cà del Facco
cascina Cà del Facco, 6

Il Cascinetto
via A. Volta
ang. via Ca’ del Facco

R I S TO R A N T I
La Bassa
via Libertà, 10

SERGNANO

R I S TO R A N T I
Al Tennis
via Vallarsa, 2

Dell’Albero
cascina Colomberone
loc. Trezzolasco

Tiraboschi
via Giana, 11

P I Z Z E R I E
Tramonto
via Marconi, 3
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Il Borgo medievale di Soncino, formato da palazzi decorati da fregi in cotto, con mulini 
e un antico percorso lungo le mura venete che lo circondano è uno dei borghi fra i più 
belli d’Italia.  Un vero tuffo nel passato a partire dalla Rocca millenaria che è l’esempio 
di architettura militare meglio conservata di tutta la Lombardia. Accoglie monumenti 
storici e artistici come il campanile della Pieve di S. Maria Assunta, la torre civica, la torre 
eptagonale della chiesa di S. Giacomo, la Rocca e, fuori dalle mura, la chiesa di S. Maria 
delle Grazie affrescata da Giulio Campi. Meritano una visita anche il Museo della Stampa 
e la Casa degli Stampatori, dove nel 1488 fu stampata la prima Bibbia Ebraica e il Museo 
della Seta ricavato nell’antica Filanda Meroni. 
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La ROCCA SFORZESCA è l’esempio che meglio 
rappresenta l’idea sforzesca del castello medieva-
le. Realizzata nel 1473 su progetto dell’architetto 
militare Bartolomeo Gadio sorge sulle rovine del 
monastero Benedettino di S. Caterina. E’ costruita 
interamente in laterizio e fu portata a termine in 
soli tre anni. Un ampio e profondo fossato circonda 
tutto il perimetro esterno della Rocca; sormontata 
ai quattro angoli dalle torri, è dotata di vari locali 
sotterranei, uno dei quali era adibito a prigione. 

MUSEO DELLA SETA. Nato oltre vent’anni fa dalla 
collezione privata del suo Curatore Enzo Corbani, 
offre ai visitatori la possibilità di conoscere l’antica 
arte manifatturiera della seta tramite l’esplorazione 
di antichi strumenti per la produzione della seta, 

alla trattura della seta.

MUSEO DELLA STAMPA. La storia della stampa si 
intreccia con il borgo di Soncino. A causa delle 
numerose persecuzioni anti-ebraiche, la famiglia 
del medico-rabbino Israel Nathan fu costretta ad 
allontanarsi da Spira (Germania) giungendo così a 
Soncino dove nel 1488 applicando la tecnica della 
stampa a caratteri mobili inventata da Guthem-
berg, stampò la prima Bibbia Ebraica completa di 
segni vocalici.

LA CHIESA DI SAN GIACOMO fu costruita nel XII 
secolo al posto di uno ospizio altomedievale che 

The ROCCA SFORZESCA

-

-

SILK MUSEUM.

MUSEUM OF PRINTING. The history of printing is 

-

-

The CHURCH OF SAN GIACOMO
-
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Chiesa 
di San Giacomo

Museo 
della Seta

accoglieva i pellegrini diretti alla tomba di S. Gia-
como a Santiago de Compostela. L’interno a tre 
navate è suddiviso su tre piani. L’altare è soprae-
levato e si raggiunge tramite un’ampia scalinata 
in marmo. Nella cripta sotto all’altare, denominata 
Santa Corona, originariamente veniva custodita la 
porzione della Sacra Spina di Gesù ora in Pieve.

-

SONCINO
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SONCINO

AG R I T U R I S M O
Del Cortese
via Melotta, 57

El Cascinet de’ Mondo
via Gazzuoli, 5 

Infonteno Grande
via degli Infonteni, 5

Sant’Alessandro
via Caduti del Cielo, 1 

R I S TO R A N T I
Antica Rocca 
via C. Battisti,1   

Dolce Vita
via Cremona, 1

Fratellini’s
via Brescia, 23 

I 5 Frati
via De Baris, 11

Il Bar della Manu
via Maggiore, 26
frazione Villacampagna

Inchiostro
Ristorante didattico
via F. Galantino, 66

I Viaggiastorie
via Cavagne, 8/B

La Cantina
via Brescia, 10

La Cooperativa
via Melotta, 53

La Pedrera
via Brescia, 29

Molino San Giuseppe
via Borgo Sotto, 4

Quagliodromo
di Gallignano
via Casello, 12

P I Z Z E R I E 
Adamo
via C. Battisti, 23

E T N I C I 
Cicero
via Brescia, 30

SPINO D’ADDA

AG R I T U R I S M O
Cascina Gilli
Strada Provinciale 91 V, n. 1
cascina Gilli

La Fornace
cascina Fornace, 1

La Fracina
contrada Fracina

R I S TO R A N T I
Cà del Gulascia
viale Italia, 2

La Braceria Ponte Adda
SP ex SS Paullese 415, 5 

Porcospino
via Roma, 50/a

E T N I C I 
Zoy Sushi
Strada Statale 
Paullese,3

TICENGO

R I S TO R A N T I
Del Cervo
via Marconi, 2

TORLINO
VIMERCATI

R I S TO R A N T I
Osteria La Balorda
via Cascine, 29

Osteria Villa Tara
via Cascine, 7

TRESCORE 
CREMASCO

P I Z Z E R I E
Ca’ Mea
via Risorgimento, 15

Pepitas
via A. De Gasperi, 14

TRIGOLO

R I S TO R A N T I
La Locanda di Giusto
via Roma, 67

La Volpe e l’Uva
via Canevari, 124/b

VAIANO
CREMASCO

R I S TO R A N T I
Sette Sapori
via E. Mattei, 22

Sole
via Lodigiani, 31

VAILATE

R I S TO R A N T I
A modo mio
via Zambelli, 56

Locanda I Tarocchi
via G. Verdi, 18

Osteria del Nuzit
via Zambelli, 53

P I Z Z E R I E
Attilio Pizzeria
Long Drink
via G. Marconi, 49

Del Gallo
via Tanzi Montebello, 3

Sport
via Caimi, 50
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e ristoratori della rete!



i RISTORANTI
del CASALASCO

CASALASCO

CREMASCO

CREMONESE

C
Ca’ d’Andrea
Calvatone
Cappella de’ Picenardi
CASALMAGGIORE
Casteldidone
Cingia de’ Botti
G
Gussola
I
Isola Dovarese
M 
Martignana Po

P
Piadena Drizzona
R
Rivarolo del Re
S
San Giovanni in Croce
San Martino del Lago
Scandolara Ravara
Solarolo Rainerio

T
Torre de’ Picenardi
V 
Voltido
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di Mantova e Parma, da scoprire a piedi partendo da piazza Garibaldi. Il Duomo è in stile 
neoclassico, mentre la chiesa di S. Chiara, che si trova di fronte, è del XVI secolo. Due 
sono i suoi musei: il Museo del Bijou, singolare raccolta di bigiotteria locale dai primi 

-

-

al quattrocentesco santuario della Beata Vergine della Fontana e all’argine maestro del 

-

-

-
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PIAZZA GARIBALDI. La grande piazza che misura 
96 metri x 38 metri, fu creata a partire dal 1618 
in un luogo paludoso che fu il primo vero nucleo 
del paese. Detta “Il Listone” per il lastricato mar-
moreo centrale, rappresenta il cuore della città in 
cui ogni sabato si tiene il mercato settimanale e 
si svolgono le principali manifestazioni all’aperto 
come la Fiera di Piazza di Spagna e la Fiera di San 
Carlo.

Il MUSEO DIOTTI ha sede in un antico palazzo che 
fu di proprietà del pittore Giuseppe Diotti (1779-
1846). Rispettando la volontà del suo illustre 
abitante si propone non solo come pinacoteca 
dell’800, ma anche come casa-museo. Una sezio-
ne di didattica conserva materiali degli atelier e 
accoglie una biblioteca specialistica e una sezio-
ne d’arte sacra che documenta l’attività decora-
tiva nelle chiese cremonesi intorno alla metà del 
Novecento.

PIAZZA GARIBALDI.

DIOTTI MUSEUM

-

-

Salsamenteria Piàsa Vècia
piazza Turati, 16 – tel. 340 7104893

1HIGHLIGHTS
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Museo del Bijou

Piazza 

Garibaldi

Parrocchia 
di Santo Stefano 

protomartire
Museo Diotti

CASALMAGGIORE

V
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Il MUSEO DEL BIJOU (Il Regno dell’oro matto) 
conserva un patrimonio di più di 20.000 oggetti, 
tutti prodotti dalle diverse fabbriche di bigiotte-

sono esposti attrezzi, macchine utensili, fotogra-

fenomeno industriale pressoché unico in Italia, il 
“secolo d’oro” di Casalmaggiore. 

The BIJOU MUSEUM
-

CASALMAGGIORE

1
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CASALMAGGIORE

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Salsamenteria
Piàsa Vècia
piazza Turati, 16
tel. 340 7104893
chiuso martedì 
(scheda a p. 86)

Alicanto
ss Sabbionetana, 420

Cascina sul Po
via Argine maestro, 1
loc. Fossacaprara

El Barrio Bistrot
piazza Garibaldi, 4

Il Funky Gallo
via Canzio, 104
loc. Roncadello

La Baia
via Alzaia, 1
c/o Amici del Po

La Combriccola
via Imbriani, 19
loc. Vicoboneghisio

La Favorita
via Prov. Bassa 40
loc. Agoiolo

La Pìcara
ss Sabbionetana
420/km 36

Ristorante
Antica Trattoria 

Gianna
via Maggiore, 12

RECORFANO DI VOLTIDO
Tel. 0375 98351 • Fax 0375 381161
www.anticatrattoriagianna.com
gianna@anticatrattoriagianna.it

Chiuso: lunedì sera e martedì
Posti: 100 + 30 esterni

Prezzo medio: da 25 a 35 euro
Specialità: Cucina della tradizione 

con piatti stagionali

Salsamenteria
Piàsa Vècia

Piazza Turati, 16 • CASALMAGGIORE
Cell. 340 7104893 • tatopaola@gmail.com

www.salsamenteriapiasavecia.it

Chiuso: martedì - Posti: 20+20 esterni
Prezzo medio: Euro 25/35

Specialità: Salumi e formaggi alta qualità, 
pasta fresca fatta in casa, carni da chianina 

marchigiana, ampia cantina di vini 
sia al calice che in bottiglia

Il DUOMO DI CASALMAGGIORE, PARROCCHIA 
DI SANTO STEFANO PROTOMARTIRE è un’impo-
nente chiesa neoclassica della metà del XIX seco-

-
chitetto Fermo Zuccari il quale più tardi, fra il 1897 e 
il 1899, costruì anche il campanile. Fu consacrata e 
aperta ai fedeli nel 1861. L’imponente cupola è alta 
60 metri; numerose sculture decorano l’ambiente, 
tra cui 28 Santi in pietra bianca posti nelle nicchie, 
e altrettanti numerosi dipinti. 

DUOMO DI CASALMAGGIORE, PARISH OF SAN
TO STEFANO PROTOMARTIRE

-

CASALMAGGIORE
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Ristorante
La Clochette

via Giuseppina, 2
SOLAROLO RAINERIO

Tel. 0375 91010
laclochette@virgilio.it

ristorantelaclochette.com

Chiuso: martedì
Posti: 350 + 80

Prezzo medio: da 35 a 50 euro
Specialità: Risotti, tortelli di zucca, 
ravioli di baccalà, pesce di mare

Hotel 3 stelle - 12 stanze

GUSSOLA

R I S TO R A N T I
La Main Ouverte
via Pezzali, 8/9

P I Z Z E R I E
La Macina
via Cavour, 1

La Rotonda
via Volta, 8/10

Osteria dal Campanèr
via C. Cantù, 4
loc. Fossacaprara

Osteria della Bassa
via Dante Alighieri, 66
loc. Vicobellignano

Osteria La Ruota
via D. Q . Bellini, 8
loc. Roncadello

Osteria Valle
Case sparse Valle, 13
loc. Casalbellotto

Sconosciuta 
Compagnia
via Molossi, 1
loc. Vicobellignano

A modo mio 
da Diego
via Molossi, 29
loc. Vicobellignano

P I Z Z E R I E
Al Piccolo Paradiso
via Molossi, 47

Lucania
via delle Industrie, 2

Vecchia Roma
via Nino Bixio, 34 

E T N I C I
Ristorante cinese 
Xinhua
via Azzo Porzio, 62

Kizuna
via G. Favagrossa, 24

CA’ D’ANDREA

AG R I T U R I S M O
Corte Sant’Anna
fraz. Fossa Guazzona, 9 

CALVATONE

R I S TO R A N T I
La Zanzarina d’Oro
Strada Provinciale, 31

P I Z Z E R I E
La Cuccia e il Nido
Pizzeria Bar
Padana Inferiore, 10

CAPPELLA 
DE’ PICENARDI

R I S TO R A N T I
Locanda degli Artisti
via XXV Aprile, 13 

CASTELDIDONE

P I Z Z E R I E
Aquila Nera
via G. Garibaldi, 39

CINGIA DE’ BOTTI

R I S TO R A N T I  
La Cingola
via Giuseppina, 105

Nuvole
via Giuseppina, 19/21
loc. Vidiceto

Pit Stop
via XXV Aprile

P I Z Z E R I E 
Giovane Italia
via XXIV Aprile, 17

ISOLA DOVARESE

R I S TO R A N T I 
La Crepa
piazza Matteotti, 14

Molino Vecchio
via Mulini, 2 

Palazzo Quaranta
largo Vittoria, 12  

P I Z Z E R I E
Blue Time
p.zza Matteotti, 12

87



CASTELPONZONE

Via Nuova
Via Scaccabarozzi

Via Buschini

V
ia

 S
c
a
c
c
a
b

a
ro

zz
i

V
ia

 G
o

ff
re

d
o

 M
a
m

e
li

V
ia

 S
tr

e
tt

in
o

Via Storta

Vicolo Voltone

V
ic

o
lo

 V
o

lt
o

n
e

V
ia

 N
u
o

v
a

Via Buschini

V
ia

 G
iu

se
p

p
e

 M
a
zz

in
i

Via Nuova

V
ia

 N
u
o

v
a

Chiesa dei santi

Faustino e Giovita

Museo 

dei Cordai

u
se

p
p

e
p

p
e

 M
a

Portici Portici

u
se

p
p

e
p

p
e

 M
a

 M
a

Trecento attorno alla rocca che fu demolita a metà dell’Ottocento. I portici cinquecen-
teschi che un tempo portavano alla rocca sono certamente l’elemento architettonico 
più caratteristico. Da visitare il museo dei Cordai che testimonia come l’economia locale 
legata alla coltivazione e alla lavorazione della canapa abbia caratterizzato il borgo per 
almeno due secoli.

C
A
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E

I PORTICI CINQUECENTESCHI ricchi di una 
grandissima varietà di archi sono l’elemento 
architettonico più caratteristico del borgo. Ac-
compagnano su entrambi i lati la strada princi-
pale che un tempo portava alla rocca e hanno 
rappresentato nei secoli il cuore pulsante del 

mercato settimanale.

La CHIESA DEI SANTI FAUSTINO E GIOVITA è di 
costruzione settecentesca e contiene una pre-
gevole Santa Lucia del Genovesino. 

Il MUSEO DEI CORDAI è nato quale memoria sto-
rica dell’attività della fabbricazione della corda 
che nelle diverse epoche ha caratterizzato la 
vita lavorativa del borgo. Vi è raccolta una ras-
segna completa di corde, attrezzi e manufatti, 

ottobre, tutte le domeniche ed i festivi.

The SIXTEENTH CENTURY PORTICOES

-

The CHURCH OF SAINTS FAUSTINO AND GIOVI
TA -

The MUSEO DEI CORDAI
-

-

-
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MARTIGNANA PO

P I Z Z E R I E 
Top 2000
via Bardellina, 63

MOTTA BALUFFI

R I S TO R A N T I
Locanda La Motta
via Argine 
Casalmaggiore, 84 

Trattoria La Pace
via Roma, 22

PIADENA
DRIZZONA

AG R I T U R I S M O
L’Airone
strada per 
Isola Dovarese, 2 

R I S TO R A N T I
Dell’Alba
via del Popolo, 31  

La Butega del Selèr
via Mazzini, 2 

La Canonica
via Maggiore, 2
loc. S. Paolo Ripa d’Oglio 

Ristorante 084
via Cavallotti, 38

Satèn
via Mentana, 3

Trattoria GGC
Gabriella Garofano
e Camilla
via Platani, 1150

P I Z Z E R I E
Al Sottopasso
Pizzeria con cucina
via A. Orlandi, 5

ViaVai Café
via Dei Platani, 1228

RIVAROLO DEL RE

R I S TO R A N T I
La Maddalena
Strada Maddalena, 10
loc. Villanova

P I Z Z E R I E
Ai Giardini
via G. Cadolini, 12

ORARI

Venerdì 20:00 - 23:30
Sabato 20:00 - 23:30
Domenica 12:30 - 14:30

CORTE DEI PERI
AGRITURISMO

il sapore antico della tradizione

• Ricorrenze famigliari 

• Ritrovi conviviali

• Cene aziendali 

• Meeting e riunioni 
www.agriturismocortedeiperi.com

Località Ronca de’ Golferami 16 - Torre de’ Picenardi (Cremona)
Tel. 379 1623918 - agriturismocortedeiperi@gmail.com

SAN GIOVANNI 
IN CROCE

R I S TO R A N T I
Dal Mago
via Matteotti, 40

La Quercia
S.S. Asolana, 9

SAN MARTINO 
DEL LAGO

R I S TO R A N T I
Bistrot Zia Nena
via Roma, 56

Il Ganascino
via Roma, 1 
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-
ria della nobile famiglia cremonese dei Da Dovara da quando nel 1332 Anna Da Dovara 
sposò Filippino Gonzaga, e Isola passò così sotto il dominio di un ramo minore della 
dinastia dei signori di Mantova ai quali si deve la riorganizzazione della piazza Matteotti, 
affascinante per la sua monumentalità. Dal 1967 ogni secondo weekend di settembre 
si svolge il tradizionale Palio delle Contrade che vede contrapposte quattro storiche 

-
trocento.

-

-

IS
O
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PIAZZA GIACOMO MATTEOTTI. Originariamen-
te parte del progetto di urbanizzazione voluto 
da Giulio Cesare Gonzaga nel XVI secolo, gra-
zie all’architetto Giulio Brunelli, la piazza assume 
il suo attuale maestoso aspetto con la costru-
zione di una lunga schiera di portici che incor-
nicia il voltone posto al centro. Le dimensioni 
della piazza ricalcano quelle dello spiazzo che 
un tempo fronteggiava un insediamento milita-

come area di manovra per contrastare eventua-
li incursioni nemiche. Sul lato sinistro si trova il 
palazzo del Pretorio, attuale sede del Comune. 

CHIESA DI SAN NICOLÒ.
dall’effettivo centro del paese, collocata in un 
punto rialzato che garantiva un rifugio dalle fre-

con un aspetto quanto mai sobrio, risultato di 
una continua rielaborazione architettonica do-

-
teressato il paese nei secoli scorsi. L’interno si 
presenta invece più fastoso con gli altari con 
splendidi intarsi marmorei di scuola bresciana 
settecentesca e le statue lignee tra cui spicca 
la rappresentazione della Vergine attribuita allo 
scultore Bertesi.

ORATORIO DI SAN GIUSEPPE. La facciata disa-
dorna dell’Oratorio di San Giuseppe è in realtà il 
forziere di un tesoro artistico che si cela all’inter-
no dove l’unica navata è impreziosita da ricche 

PIAZZA GIACOMO MATTEOTTI. Originally part 

-

-

CHIESA DI SAN NICOLÒ.

-

-

-

-

ORATORIO DI SAN GIUSEPPE.
-
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Giacomo Matteotti

Oratorio di 
San Giuseppe

Chiesa di 

S. Nicolò

Palazzo del Pretorio

Chiesa di di 
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ISOLA DOVARESE

Joli, e con un ciclo di pitture attribuite a Vincen-
zo Borroni che rappresentano i momenti salienti 

-
terpretata sotto molteplici sfaccettature, come 
lavoratore, come uomo, come padre, come pre-
cettore. 

-

ISOLA DOVARESE
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Fu nella Villa Medici del Vascello di San Giovanni in Croce che visse con suo mari-
to Cecilia Gallerani, celebre per essere stata amante di Ludovico il Moro e musa 
per Leonardo da Vinci nel suo “Dama con l’ermellino”. La villa, circondata da un 
romantico giardino all’inglese di 12 ettari, cattura subito l’attenzione per la sua 

-
portate in Europa, che hanno saputo creare l’habitat ideale per una fauna varie-
gata. Nel paese merita una visita anche la chiesa di San Zavedro che cela misteri 
ancora irrisolti, dalla sua creazione voluta dalla regina longobarda Teodolinda alla 
sepoltura di Cecilia Gallerani.

-

-

-
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VILLA MEDICI DEL VASCELLO. Eretta nel 1407 
come rocca difensiva, nella seconda metà del 

Gallerani, la celebre “Dama con l’ermellino” ritrat-
ta da Leonardo Da Vinci. Raggiunse poi il periodo 
di massimo splendore nel XIX secolo quando il 
principe austriaco Giuseppe Soresina-Vidoni fece 
realizzare il parco che è ormai diventato un vero 
gioiello per gli appassionati di botanica e non 
solo.

La CHIESA DI SAN ZAVEDRO risalente al periodo 
tardo gotico, fu voluta probabilmente dalla re-
gina Teodolinda. All’interno, nella cappella della 
famiglia Carminati è sepolta Cecilia Gallerani, la 
nobildonna ritratta da Leonardo nella Dama con 
l’ermellino, mentre nella cappella della Beata Ver-
gine Maria delle Grazie, un affresco, purtroppo in 

-
donna ritenuta miracolosa. 

L’ORATORIO DELLA SANTISSIMA TRINITÀ è un 

di Carlo Borromeo. Le fondamenta vennero get-

con  il patronato dei Vidoni, venne abbellito e or-

all’avvento del fascismo quando i membri della 
famiglia lasciarono il paese. Dopo un lungo pe-
riodo di completo abbandono negli ultimi anni è 
stato compiuto un intenso lavoro di restauro.

VILLA MEDICI DEL VASCELLO.

-

-

-

The CHURCH OF SAN ZAVEDRO

-

The ORATORIO DELLA SANTISSIMA TRINITÀ is 

-

-

-
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SAN GIOVANNI IN CROCE
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SCANDOLARA 
RAVARA

R I S TO R A N T I
Locanda dei Cordai
via Buschini, 11
loc. Castelponzone

SOLAROLO 
RAINERIO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
La Clochette
via Giuseppina, 2  
tel. 0375 91010
chiuso martedì
(scheda a p. 87)

TORRE 
DE’ PICENARDI

AG R I T U R I S M O

IN EVIDENZA 
Corte dei Peri
loc. Ronca de’ Golferami
tel. 379 1623918
aperto le sere di venerdi 
e sabato e domenica 
a pranzo

R I S TO R A N T I
Castello S. Lorenzo
via Verdi, 25
(solo per eventi)

VOLTIDO

R I S TO R A N T I

IN EVIDENZA 
Antica Trattoria 
Gianna
via Maggiore, 12 
loc. Recorfano 
tel. 0375 98351
chiuso: lunedì sera 
e martedì
(scheda a p. 86)
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Il piccolo borgo di Torre de’ Picenardi trae le lontane origini dalla nobile fami-
glia dei Picenardi che oltre a Villa Sommi Picenardi ed al Castello di S. Lorenzo 
hanno lasciato nel territorio cascinali e complessi agricoli di grande interesse 
storico e architettonico. Da segnalare, nella piccola frazione di Pozzo Baronzio, 
la chiesa parroccchiale dedicata alla Vergine Assunta dove all’interno dell’abside 

l’Assunzione della B.V. Maria di Bernardino Campi, il cui originale è conservato al 
Museo Civico di Cremona.
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Salumificio Santini – Spaccio
via Calcutta, 1 – tel. 0375 818689

1 Corte dei Peri
località Ronca De’ Golferami, 16 – tel. 379 1623918

2

Via Torre Angiolini

TORRE DE’ PICENARDI

Via Giacomo Matteotti Via Bergamonti Giacomo

Via Giuseppe Verdi

Via Torre Angiolini
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di San Lorenzo 
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VILLA SOMMI PICENARDI deve il proprio nome 
alla nobile e antica famiglia dei Marchesi Sommi 

-

-
letto”, l’antica torre alla ghibellina di probabile 
origine medievale che prospetta direttamente sul 
fossato. La villa è storicamente famosa per il suo 
giardino all’inglese realizzato a partire dal 1772.

Il CASTELLO DI SAN LORENZO DE’ PICENARDI, 
originario dell’alto medioevo, era un piccolo 

-
dievale, si deve a diverse fasi edilizie la più im-
portante delle quali, nel XIX secolo, per opera 
dell’architetto Luigi Voghera.

VILLA SOMMI PICENARDI
-

-

-

The CASTELLO DI SAN LORENZO DE’ PICENAR
DI

-

HIGHLIGHTS
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Un ges to d amore.. .
un bambino fel ice.

Grazi e di Cuore
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CI TROVI ANCHE SU WWW.ANDIAMOATAVOLA.IT

P E R  M A G G I O R I  I N F O R M A Z I O N I  –  0 3 7 2 . 2 0 5 8 6

Giardino estivo
Outdoor eating space

Locale climatizzato
Air-conditioning

Parcheggio
Parking

Accesso disabili
Disabled access

Sala fumatori

Area for smokers

Cucina del territorio
Local cuisine

Tickets
Tickets

Area bimbi
Children’s area

Pernottamento
Overnight stay

Menù celiaci
Celiac menu

Menù lavoro
Work lunch

Animali ammessi
Pets allowed

Amici Cucina Cremonese
Friends of Cremona cuisine

Associato Strada del Gusto
“Strada del Gusto” Member

Bancomat
ATM

Carte di credito
Credit cards

WiFi
WiFi

American Express
American Express


